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en SEPTIEMBRE:

ELIGE un buen

De 1¥ PLATO

De 2° PLATO

Pokokia. XCrispy Ny
%

ﬂ Menestra

La racion de 150 g
sale a

24 €

Coman

QF\*Q&V'LE&)

DESCRIPCION:

Zanahoria

10x10 30%,

judia verde 20%,
guisante 20%,
coliflor 14%, coles
de bruselas 10%
y habas extra 6%.

La racion de 150 g
sale a

03
> C ESPECIFICACIONES
DESCRIPCION: -
|} BOLSA: 2,5 Kg.
Patata prefrita extra crujiente. CAJA: 4 bolsas.

Codillo de

ESPECIFICACIONES DESCRIPCION: g “ d.O . &O\)
> confito
IW zabrrc])sa tlarta \ ’. LQT Q {
CAJA: 6 Uds. e chocolate <& TOPGEL
y galletas PREMIUM
elaborada de 5a gama

forma artesanal
con un sabor
exquisito y
tradicional.

I ESPECIFICACIONES
I BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 4 bolsas.

24 horas
en nevera

ESPECIFICACIONES I

21,65 <
/unidad

v/ Menestra PIEZA: 400 g aprox. CAJA: 8 Uds. I

v Patatas XCrispy ‘
v Codillo confitado “ iDescubre

v/ Tarta de \ nuestra RECETA!
la abuela ‘

La racion de 100 g
sale a

()98«

DESCRIPCION:

SRR D Codillo confitado con un
preparado de especias.

00000

85°C Maxima Dorar
10-15min.  potencia. durante
0 3-5min. 10 min.

con bolsa aprox.

J
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PRODUCTOS GRUPOTOPGEL

- Smart Food Company -

@ Arroz

ESPECIFICACIONES T 'I} L' .

ml res Delicias
CAJA: 2 bolsas.

DESCRIPCION: (SR ﬂ

Arroz 52%,

La racion de 150 g
zanahoria 10%, 7 min.

sale a
guisante 8%,
fiambre de magro
de cerdo 12%,
gamba pelada 6%,
pimiento rojo 6%
y tortilla 6%.

4 160
ueE /200 ESPECIFICACIONES |

<, Q @ @
2 PIEZA: 15 g. BOLSA: 1 Kg. I

La pieza de 180 g
sale a

291¢

La racion de 150 g
sale a

0,44 ¢

DESCRIPCION:

I ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Dicentrarchus Labrax.

ZONA DE PESCA: FAO 37 pescado de acuicultura. Rodaja de calabacin 42% 220
ORIGEN: Turquia. PIEZA: 160-200 g. CAJA: 5 Kg. rebozada y prefrita. =t 1 .
| 1y '/,-2 min.

.

\

/unidad

La racion de 90 g
sale a

0,7€

P 5
DESCRIPCION: @ 0
Una suave crema de
queso fresco sobre base
de galleta tradicional. (@ o@

Cubierta por una extensa

mermelada
de fresa. I ESPECIFICACIONES
8 horas
Qen horas I PiEZA: 1.000 g. CAJA: 2 Uds.

v Arroz tres delicias
v/ Lubina filete
v/ Calabacin rebozado

(|  Tarta de queso
con fresa

J




HaMDU"L c:le A’aska
(sin 2 ie“

La porcion de 300 g
sale a

1%+

ESPECIFICACIONES |
ESPECIE: Atheresthes evermanni. |

ORIGEN: FAO67 Océano Pacifico.
PIEZA: 200-400 g. CAJA: 5 Kg.

/ F?le+e cle P&'\ (jj& ESPECIFICACIONESI

Q ESPECIE: Dosidicus gigas. ORIGEN: Per(. I
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas.

Poton anilla (CGF)

7 530
/bolsa

La racion de 150 g

sale a

T €

/bolsa

La pieza de 145 g
sale a

()A4€

I ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Pangasius hypophthalmus.
ARTE DE PESCA: Acuicultura.
ORIGEN: Vietnam.

\BOLSA: 1Kg. CAJA: 6 bolsas.

| esPeciFicaciones MeJ' I l l on \/‘ana:\

ESPECIE: Atheresthes evermanni.
ARTE DE PESCA: Acuicultura. ORIGEN: Espana.
PIEZAS: “P”, “M” y “G". ESTUCHE: 1 x 3 Kg.

TOPGEL La racion de 150 g

sale a

PREMIUM

La racion de 150 g
sale a

La racion de 150 g
sale a

0ﬂ5€




ESPECIFICACIONES | CO ’a

ESPECIE: Lophius litulon.

ARTE DE PESCA:
Pesca extractiva. e ape
ORIGEN: China.

PIEZA: a consultar. . . l
Sin pPie

La pieza de 250 g
sale a

1,08@

La pieza de 400 g
sale a

| especiFicaciones
Dor- &Cl aQ Q le+e ESPECIE: Engraulis encrasicolus. Q @

ARTE DE PESCA: Pesca extractiva

. ORIGEN: Mar Mediterraneo. .
Q con °'el BANDEJA: 1 Kg.

CAJA: 10 bandejas.

La racién de 150 g

Boquerén

(ool

La piezade 180 g
sale a

ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Sparus aurata.

ZONA DE PESCA:

FAO 37 pescado de acuicultura.
ORIGEN: Turquia.

\ PIEZA: 160-200 g. CAJA: 5 Kg. J




ESPECIFICACIONES |

BOLSA: 1 Kg.

CAJA: 5 bolsas.

DESCRIPCION:

Carne de cerdo (30%),
carne de vacuno (30%).

Tacos
de Cerdo

] O; rep. araéos)

72

La racion de 150 g
sale a

63 ¢

ESPECIFICACIONES I

BOLSA: 2 Kg. I
CAJA: 5 bolsas.

Picada Burjer

Moot Mixcta

722

La racion de 150 g
sale a

0,68 ¢

DESCRIPCION:

Preparado carnico de carne de cerdo
sin hueso, cortado a tacos de 4 cm.

de Cerdo

Tacos

s

La racion de 150 g
sale a

0,2€

I ESPECIFICACIONES

I BOLSA: 2 Kg.
CAJA: 5 bolsas.

\

Secreto
de Cerdo

752N

La racion de 150 g
sale a

| ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg aprox.
CAJA: 2 bolsas.

DESCRIPCION:

Parte entre
la paletilla
y la panceta.




Pollo necionel

e/l“' ero ‘EMOEO
( 7

Q
[ Llaracionde150g
sale a 3|‘\1" Kg
048:
La racion de 150 g
sale a
ESPECIFICACIONES I
cAJA: 10 uds. I 48
| ESPECIFICACIONES
I caja: 4 uds.

DESCRIPCION:

Burser Meat Saesh
(@}

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 80 g, I
CAJA: 48 Uds.

DESCRIPCION:
Carne de vaca 94%.

La piezade 80 g
sale a

MODO DE ELABORACION
DE LA BURGER SMASH
PASO A PASO:

2. Calentar una sartén o una plancha
ka fuego alto y anadir un poco de aceite.

0
5. Montar la hamburguesa
K a tu gusto y servir.

Sazonar al gusto y cocinarla

l|. 0
()

durante 2-3 min. aprox. o hasta
L que se esté dorada y crujiente.

Poner la hamburguesa y aplastarla con firmeza
con una prensa o una espatula hasta que quede
mas o menos de 1cm de espesor.

0
.




Falaﬁel

La piezade30g
sale a

180 °C
a 5,5 min
DESCRIPCION:
ESPECIFICACIONES I Garbanzos, cebolla, perejil,
PIEZA: 30 g. BOLSA: 500 g. I aceite girasol, sal, comino, cilantro,
CAJA: 10 bolsas. ajos, pimienta negra, pimenton. 12_11221;1(:

Aro de Queso oo M/&;M

Gouda BoLsw: 1K,
0000
00

La piezade22g
sale a

12¢

L=l= L

Sin descongelar, cocinar:

N
o
60

®

La piezade35¢g 180°C  200°C  220°C DESCRIPCION:
sale a 2min. _ 4min.y _ 8min. Trozos de filete de pechuga ESPECIFICACIONES
P 30 seg. de pollo 57%, macerados PIEZA: 22 ©.
26 € DESCRIPCION: en adobo, empanados BOLSA: 1 Eg
’ Elaborado con queso gouda y mozzarella, y prefritos. CAJA: 5' bols.as
recubierto por una crujiente capa de pan. 3 min. ) .
Filete de Peclivsa
(@)
c:le PO”O (ampanaéo)
! ' La piezade 120 g
sale a
0000 103
180 °C
, 3-4 min. ESPECIFICACIONES
DESCRIPCION: i B 10, PIEZA: 120

Filetes de pechuga 2 N &

de LA | BOLSA: 1 Kg.

pollo limpios de huesos, CAJA: 3 bolsas

\ macerados en adobo y empanados. ) '

8



ESPECIFICACIONES

PIEZA: 110 g.
BOLSA: 990 g.
CAJA: 3 bolsas.

Peswc'o con SalSa
c'e ESPM«C«S

DESCRIPCION:

Filetes de Abadejo de Alaska con salsa
de espinacas, con un empanado crujiente,

La pieza de 110 g
sale a

0,86 ¢

Dore Je

Mer-l VZa

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 100 g.
CAJA: 6 Kg.

122]
=g
||

190 °C
DESCRIPCION: 5-7 min.
Filete de merluza 55% empanado
y prefrito.

Q00O
0000

Calentar el
horno a 225 °C
y hornear las
porciones
congeladas
durante 15 min.

Calentar aceite
en la sartén.
Meter las
porciones
congeladas.
Freir 8-10 min.,
volteando de
vez en cuando.

La pieza de 100 g
sale a

0,83 ¢

QO

-

PO"Lé’\ ( FQL’OZ.QJO)

4

La piezade10 g 20
=

180 °C
3 min.

sale a

DESCRIPCION:

Porciones de manto de poton
con rebozado andaluz.

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 8-12 g. |

BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

EMpanac'i”aS

La piezade32 ¢
sale a

0,09 ¢

N

A oo
- ! |
1
DESCRIPCION:  3-4min.  180°C
3-4 min.

Crujiente masa de hojaldre
rellena de atiin 8%. ‘

de Aton

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 32 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 3 bolsas.

Q0O
600
\_




(¢

con CL.or-iz_o

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 70 g. BOLSA: 500 g. I
CAJA: 6 bolsas.

DESCRIPCION:
Chorizo 12%, huevo 6%.

rociue'fén c‘e Huevo

56 N

La piezade70 g
sale a

0,40 ¢

Q0O
e00
¢ ]=])

TOPGEL

PREMIUM

O

000
000

DESCRIPCION:

Delicioso lomo adobado
acompanado de queso
y fiambre de york
rebozado.

reecomenc'aéo c’e Z—-OMO

180-190 °C
La piezade 40 g
sale a
.28 € Huevo

con BecL.aMeI

= 3 min.
|

| ESPECIFICACIONES

DESCRIPCION:

180 °C
Rodajas de huevo cocido |
recubiertas de una suave

Kbechamel y empanado.

PIEZA: 40 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 3 bolsas.

/
)

I ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg

| PIEZA: 110 g aprox.

CAJA: 4 Kg.

0%

La piezade 110 g
sale a

1,04%

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 30 g aprox. I
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.

Mini
Scm Jacobo

& o

Q00
0000

La piezade30g
sale a

NI

DESCRIPCION:

Lonchas rectangulares
de fiambre empanadas,
rellenas de una suave
bechamel de queso.

3-4 min. 3-4 min.

O

10



-

DESCRIPCION:

Beren [ena rel lena

Plato elaborado
a partir de
berenjena
ahuecaday
una mezcla

de hortalizas y

J
cle Caf’\e

con @UGSO

carne (pollo 3%
y cerdo 18%).

@) (=

200 °C
15 min.

700 w
5 min.

Ber‘eanena

f‘eBOZ_G\JQ )

DESCRIPCION:

Berenjena
40% rebozada.

Mini Rollito

ae Pr‘iMaver'a

I ESPECIFICACIONES

00
00

La pieza de 200 g
sale a

i

La racion de 150 g

ESPECIFICACIONES I

DESCRIPCION:

PIEZA: 27 g. BOLSA: 1 Kg. I
CAJA: 5 bolsas.

Rollito de primavera relleno
de repollo 35%, harina de
trigo 24%, zanahoria 20%.

/bandeja

La piezade 20 g
sale a

10<

-

I PIEZA: 20 g. BOLSA: 6 bandejas.
BANDEJA: 60 Uds.

O
O

DESCRIPCION:

Rollito de primavera
relleno de repollo
35%, harina de trigo
24%, zanahoria 20%,
cebolla 5%.

==t —
| |
2-3min. 23 min.

Qol lito

c:le Pm' Mavera

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 200 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

La pieza de 50 g
sale a

21¢

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 50 g. BOLSA: 2 Uds. CAJA: 60 bolsas. I

Burger

Vegetal

DESCRIPCION:

Hamburguesa a base de
verduras y cereales prefrita.

1244

3-4 min. 15-20 min.

1

La piezade 120 g

sale a

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 120 g.
BOLSA: 1,125 Kg.
CAJA: 3 bolsas.




-

GaMa

Je MASA FINA
b s‘mZeIs?oir%elar
PIZ.ZaS e—— .

RecCelag ="

902\ | Mergerite 05

CAJA: 6 Uds.

" York N

DESCRIPCION:

Pizza de masa 2 ESPECIFICACIONES
fina con fiambre DESCRIPCION: I

de magro Pizza de masa fina PIEZA: 310 g aprox.
y queso cheddar. con mozzarella y tomate. CAJA: 6 Uds.

DESCRIPCION: L{ @UeSOS T;X-_/VIGX

Pizza de masa

fina con 4 quesos:
gouda, cheddar, €
’

emmental y azul.

DESCRIPCION: 25 €
Pizza de masa 9

fina con salsa

b 1
ESPECIFICACIONES I Eg;oiciz}gzb;el a, I ESPECIFICACIONES W
PIEZA: 320 g aprox. I cerdo y cebolla I PIEZA: 330 g aprox.

CAJAZ 6 Uds. morada. CA]AZ 6 Uds.

C-af“bO'\af‘a @ DESCRIPCION:
25 € Pizza de masa fina con
’ Portobello bacon queso curadoy

W ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 390 g aprox. I
CAJA: 6 Uds.

DESCRIPCION: ,80 g

Pizza de
masa fina con I ESPECIFICACIONES

ba?:m' nata I PIEZA: 380 g aprox.
\yc ampifon. CAJA: 6 Uds. j




ESPECIFICACIONES

PESO: 800 g.
CAJA: 1 Ud.

8,85¢

[caja

Laracion de 90 g

sale a

00 <

DESCRIPCION:

0 3 horas

Elaborada con la receta original procedente
de Galicia, con sabor inconfundible

a almendras, ya que es un ingrediente
importante en su composicion.

DESCRIPCION:

Elaborado con dos bizcochos, whisky, leche,
azlcar, huevo pasteurizado y decorado con
yema tostada y crocanti de almendra.

6-8 horas
en nevera

PIancLa pr-ecor'/'acla

ESPECIFICACIONES

C|e 'V\/LMS/Q;,

12,55 ¢
/unidad

La racion de 67 g
sale a

0,42 ¢

PESO: 2 Kg.
Precortada en
30 porciones.

T;f“lLa c’e San'/’iaéo

TA

indig,

-
Vo™

e,

S
o
ep

75
)

0000
000

Pl aﬂcL.a pr‘ecor“i‘ac‘a

La racion de 67 g
sale a

Dulce de Lecke

ESPECIFICACIONES I

en 30 raciones. CAJA: 1

PESO: 2 Kg. Precortada I
ud.

DESCRIPCION:

Elaborado con dos bizcochos
y dulce de leche decorada con
preparado de caramelo y rayas
de chocolate blanco.

O

6-8 horas
en nevera

_J

DESCRIPCION:

Permite elaborar
hojaldres dulces y
salados.

Es de facil empleo
porque se corta
muy bien segiin
las necesidades

y con total

ausencia de .

mermas. 10 min.
en nevera

13

P[aCa c:‘e ("(Ojalcjr‘e

d

La bandeja
sale a

3,84 ¢

e Mar‘j arine
(&

I ESPECIFICACIONES

I PESO: 1 Kg. CAJA: 12 Uds.

0000
00®



ESPECIFICACIONES

PIEZA: 30 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas

0060
00

DESCRIPCION: ‘ ’
/
Masa con .
forma de lazo Sin descongelar,
ultracongelada en abundante aceite
lista para freir. muy caliente, a 180-200 °C,
. durante 3-4 min. aprox.

hasta que estén dorados.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 18 g.
BOLSA: 500 g.
CAJA: 8 bolsas.

Probiteroles

00

DESCRIPCION:

Profiteroles de masa choux,

rellenos.

La piezade 18 g
sale a

0,10 £

Descongelar
20 min.
en nevera

Cr‘élpes c:le CL'Ocol ote

La piezade30 g

Clrros Leazo

1,80 ¢
/Kg

sale a

05 ¢

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 48 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

LQCL\Q
«CFE’\LA

La piezade 48 ¢

190 °C
1-2 min.

124
Ll

DESCRIPCION:

Deliciosa leche frita
elaborada como en casa.

29,00 <
/caja

La piezade 90 g

00060
00

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 90 g.
CAJA: 20 Uds.

sale a

45 €

DESCRIPCION:

Nuestro crépe tiene un relleno mayor al 65%
de crema de chocolate. En la restauracion,

se ofrecen como postres selectos y
artesanales. Se pueden acompanar de siropes,
nata, helado o crema inglesa, asi como de
frutos secos o fruta natural laminada.

1hora

J

14
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ESpir—ales de Torreznos

DESCRIPCION:

Snack crujiente y
sabroso ideal para
aperitivo. Con su
textura Gnicay
sabor irresistible,
son ideales para
acompanar tus
mejores momentos.
No necesita
conservacion en frio.
Listo para comer,

no requiere cocinado.

DESCRIPCION:

Media pieza de
panceta de cerdo

ESPECIFICACIONES I

La racion de 150 g
sale a

()98«

l ESPECIFICACIONES

I BANDEJA: 0,5 Kg.
CAJA: 4 bandejas.

I ESPECIFICACIONES

Bacon olus

-

Piniento roo

con corteza.
Q
N =
! La racion de 150 g
‘"\C sale a
Q
J
BAVEE
&

fades

i

- 8 DESCRIPCION:
o Pimiento entero
< asado con lefa
o y envasado

en su jugo.

La racion de 150 g
sale a

0,83 ¢

PIEZA: 1,9 Kg aprox. CAJA: 4 Uds. I

S — CAJA: 2 Uds.
‘\—) La racion de 150 g
N sale a
< 51¢
s '
V)
3
‘- v
§ DESCRIPCION:
QO
W C Ideal como postre (acompanandolo
(1] N con frutas, membrillo, etc.), para
) AN cenas ligeras y, por supuesto,
< 0 para la preparacion de todo tipo de
g o ensaladas. Contiene 80% vaca min.

AS AD 0 sale a
ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1Kg.
CAJA: 4 Uds.

I UNIDAD: 2,25 Kg aprox.

y 5% oveja min.

DESCRIPCION:

Pimiento cortado en
tiras asado con lefiay
envasado en su jugo.

La racion de 150 g

(£°-1f) ©l0J ofuarmn 4

\_

15
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GRUPOTOPGEL

-Smart Food Company -

HORNO

SESAMO

Deleéa\c,{ones a Sv JIS

HORNO CON  MICROONDAS GRILL
VENTILADOR

/oosic,ié/v

ALBACETE CIUDAD REAL LA RIOJA SEVILLA
967 246 331 926 321254 941 256 390 902 353 555
ALICANTE CORDOBA LEON SORIA

965 492 162 957 421713 902 243 434 975 226 456
ALMERIA CUENCA LUGO TERUEL
968 467 514 969 331324 982 263 715 978 606 335
ARANDA DE DUERO GIRONA MADRID TOLEDO
975 226 456 938 495 572 915 075 552 925 821500
ASTURIAS GRANADA MALAGA VALENCIA
902 243 434 958 570 100 952 231153 961340 715
AVILA GUADALAJARA MALLORCA VALLADOLID
925 821500 915 075 552 971206 761 902 243 434
BADAJOZ GUIPUZCOA MURCIA ZAMORA
925 821500 943 611 764 968 467 514 902 243 434
BARCELONA HUELVA NAVARRA ZARAGOZA
938 495 572 959 317 900 948 188 511 976 470 287
BURGOS HUESCA ORENSE

902 243 434 976 470 287 902 243 434

CACERES IBIZA PALENCIA

925 821500 971310 812 902 243 434

CADIZ JAEN SALAMANCA

956 404 012 957 421713 902 243 434

Jvéa\ o cO/JSuH’a\ elija\ la Jelegac[é/l

AES cercanta «a UJ

FREIDORA AIRFRYER

VAPORERA

SIGNIFICADOS ALERGENICOS

Todos nuestros productos cuentan con informacion alergénica especifica para su tranquilidad y la de sus clientes.

OO

CACAHUETES ~ ALTRAMUCES HUEVO MOSTAZA

O 00 60O

GLUTEN FRUTOS DE
CASCARA

PESCADO CRUSTACEOS

LACTEOS

BANO MARIA GOFRERA

TOSTADOR DESCONGELAR

O o 06

MOLUSCOS

APIO SOJA

Sugerencia de presentacion. Precios sin .V.A,, validos del 01-09-2025 al 30-09-2025, salvo error tipografico o fin de existencias.



