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Delicia de

-~

70

La piezade25¢g
sale a

0,19 ¢

' Pollo Sweek
para salir 9 O 9 M\d C‘I\LLLL

ESPECIFICACIONES I
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 10 bolsas. I

TAPAS

180°C  180°C
DESCRIPCION: 5 min. 3 min.
|

con /’LM/&S’ /"ﬁ& go::aditog de pollo ®
ulce y picante.
PRODUCTOS

200°C
5 min.

DESCRIPCION:

Tiras de pollo marinadas
con un rebozado fino

y crujiente.
e 200°C
5-6 min.
124
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180 °C 180 °C
5-7 min. 3-4 min.

Finger

(crujiente)

La piezade25¢
sale a

0,20 ¢

I ESPECIFICACIONES
I BOLSA: 1 Kg. CAJA: 10 bolsas.

006000

1245
200°C ==
® 10 min. | |
ESPECIFICACIONES ON: Agit
00000 |[mrwt i o
BOLSA: 1 Kg. Tiernos escalopes de i
CAJA: 10 bolsas.

tiempode 46 min. al menos §§
5,80 ¢
/Kg

pollo Halal calibrados y coccion,  hastaque 10 min.
con un crujiente rebozado. | el producto
La racion de 150 g
sale a

esté dorado.

K=

La pieza de 155 g
sale a

88 ¢

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 155 g.
BOLSA: 3 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

S0O00

25min. — 25min. — >3 min. — 25 min.
DESCRIPCION: 180 °C 180 °C 200 °C

Blanquetas y alones, con rebozado grueso y crujiente y con

un especiado muy equilibrado. Muy jugosas en el interior.




Q @ ESPECIFICACIONES I ?OLQ.H.O\
0060

P UNIDAD: 380 g aprox. I de Marisco

CAJA: 12 unidades.

T5¢
"

DESCRIPCION:

Arroz, calamar, gambon, mejillon, cigala,
pimiento, pescado, caldo de pescado,
guisante, cebolla.

?Qe'u'a I ESPECIFICACIONES DESCRIPCION:
0 Arroz, pollo, calamar,
MLX&Q I UNIDAD: 420 g aprox. langostino, caldo de pescado
CAJA: 12 unidades. y pollo, pimiento, pescado,
mejillon, guisante, cebolla.

€
)\

0000
000

ESPECIFICACIONES I ?QQLLQ
UNIDAD: 120 ¢ aprox. | de Verduras

15
)\

DESCRIPCION:

Arroz, judia, garrafon,
calabacin, champinén,
pimiento, caldo de verduras,
guisante, cebolla.

000
CO0

MODO DE ELABORACION DE LAS PAELLAS PASO A PASO:

1 0 2 0 3 0 4 0
[ " (] (]
Abre la Deposita Vierte 400 ml Mantén
bolsita de arroz el bloque de agua a fuego medio
y esparcelo congelado hirviendo sobre de 12 a 15 min.y
sobre de Paella el bloque. ilisto para servir!
la paellera. sobre el arroz.
3



Lomo de Atun

m (rerinedo)

La raC|on de 150 g

ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Thunnus albacares
o Thunnus obesus.

ZONA DE PESCA: FAO variable.
UNIDAD: 3 Kg. CAJA: 2 Uds.

ESPECIFICACIONES | L an OS'H no
ESPECIE: Penaeus vannamei. é
ARTE DE PESCA: Acuicultura. J
ORIGEN: Sudamérica. cocieo
PIEZA: Disponible en distintos calibres.

ESTUCHE: 2 Kg. CAJA: 4 estuches. La piezade18 ¢
sale a

La piezade 30 ¢
sale a

La piezade 13 g
sale a

La piezade25¢
sale a

0,24 £

La piezade10 g
sale a

()09¢

Lo Lo
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Se'pia (]fmlpia)

La pieza de 315 g I ESPECIFICACIONES
ESPECIE: Sepia spp.

sale a

13 € ARTE DE PESCA:
? Pesca extractiva.

ORIGEN: India.
CAJA: 6 Kg.

CAUEIPF

La piezade175¢g
sale a

1]4€

CO

\_

ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Pollachius virens.
ARTE DE PESCA: Redes de arrastre.
ORIGEN: Noruega / Islandia.

La racion de 250 g
sale a

CAJA: 10 Kg.
DESCRIPCION: 1 '34 €
Fogonero sin piel,
en formato I1QF,
al punto de sal. °°
~N

La racion de 250 g
sale a

136«
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especiricaciones | \ (@] Halibut de Alaskea

ESPECIE: Dosidicus gigas. ORIGEN: Perd. I
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas.

.

I ESPECIFICACIONES

ESPECIE:
Atheresthes evermanni.

Poton anilla (1QF) Atherest
FAO67 Océano Pacifico.

PIEZA: 200-400 g.
CAJA: 5 Kg.

cph“”“g 20 0/4 00

$
‘liﬁgilf

La porcion de 300 g
sale a

128%

Y 595
/Kg

La racion de 150 g
sale a

134«
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DESCRIPCION:

Tacos de magro de jamon

de cerdo del pais, adobados
y pinchados en una varilla
de madera de 25 cm de largo.

La pieza de 80 g

La piezade 80 g
sale a

Clulete de Lomo
de Cerdo

La racion de 150 g
sale a

PincL.o Moruno \

(con /SI/I Mc\/l“'eca)

ESPECIFICACIONES
PIEZA: 80 g.
CAJA: 25 Uds.

La racion de 150 g
sale a

6k <

ESPECIFICACIONES

Maximo 25% de

agua anadida.
ORIGEN: Espana.
PIEZA: 160-190 g.
CAJA: 5 Kg aprox.

(078«
I ESPECIFICACIONES

I Sin agua anadida. ORIGEN: Espana.

DESCRIPCION:

PIEZA: 130-150 g. CAJA: 6 Kg aprox.

-

Procedente de la parte del lomo con hueso. /

L onmo Adobedo Tire. de Costille de
el Cer‘c‘o Bar‘bacOa

Descongelar, Retirar
ée Ceréo perforar envase y
la bolsay hornear

6’85 € calentar 20-25 min.
ESPECIFICACIONES /Kg 5 min. ~a200°C.

La racion de 150 g
sale a

DESCRIPCION:

BOLSA: 750 g.
CAJA: 6 bolsas
(4,5 Kg aprox).

Tira de costilla de cerdo horneada,
envasada al vacio con salsa barbacoa
y sometida a tratamiento térmico.

103¢

DESCRIPCION:

Lomo de cerdo
al pimenton.

/Kg

La pieza de 550 g
sale a

L73¢

I ESPECIFICACIONES

ORIGEN: Espana.
PIEZA: 550 g.
CAJA: 2,75 Kg.



( Mini San Jacobo

La piezade30g

sale a

Lonchas rectangulares de fiambre empanadas, BOLSA: 1 Kg
rellenas de una suave bechamel de queso. CAJA: 4 bolsas.

@ DESCR'pC|6N: 3-4 min. 3-4 min. I ESPECIFICACIONES
| PIEZA: 30 g aprox.

ESPECIFICACIONES ON:
| DESCRIPCION: LOV\CLC\S
PIEZA: Plancha de 1.800 g. I carne de pavo, pollo y ternera .
CAJA: 1 Ud. laminadas con especias kebab. CI b b
e /<e aQ

DESCRIPCION:

Auténtica
empanada gallega
de atlin 30%.

ESPECIFICACIONES
BOLSA: 1Kg.
CAJA: 4 bolsas.

La racion de 150 g
180-200 °C sale a
70-75 min.

A

La racion de 150 g
sale a

Sal:roso
Q l a QOMaﬂa

La piezade20g

sale a

()09¢

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 18-22 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

S000O
0000

DESCRIPCION: ‘

1245 Frei
Anillas preformadas Pl ercon

. | abundante
rebozadas y prefritas. aceite a 180 °C

\ durante 2 min. j




4
/unidad

La racion de 150 g
sale a

ESPECIFICACIONES
PIEZA: 1,5 Kg.
CAJA: 6 uds.

DESCRIPCION:

Sabrosa tortilla de patata en
nuestra version con mas grosor.

25-30 min. 10 min. 25-30 min.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 50 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 3 bolsas.

00
O
o

Meri llones Tér‘e

O

ﬂ

La pieza de 50 g ) .
sale a " Freir en aceite
B muy caliente

DESCRIPCION:

Concha de mejillon relleno de
bechamel con mejillon cocido 12%.

0,23€ E

Mexi Tortillon

Petatas pr‘e-Cr-i'rLas

|
Br‘avas

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.

CAJA: 5 bolsas.
DESCRIPCION:

Patata prefrita
con el tipico corte
de patata brava.

La racion de 150 g

Crque'iLén Je

006
00

ESPECIFICACIONES I

|
Jamc’m Serreano

77

La piezade70 g
sale a

0,26 ¢

PIEZA: 70 g. BOLSA: 1 Kg.I
CAJA: 3 bolsas.

DESCRIPCION:
Jamon serrano 15%.




ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 25 g. BOLSA: 2 Kg. I
CAJA: 3 bolsas.

DESCRIPCION:

ﬁ Cremosa bechamel elaborada a fuego
lento, llena de trocitos de jamon ibérico

y rebozadas en crujiente panko japonés.
Estas croquetas se preparan con las
mejores materias primas, sin conservantes
ni saborizantes, lo que la hace una
croqueta elegante y equilibrada.

1244
il

Freir en abundante aceite
a 180 °C en tandas de 6-8 uds.,
procurando no moverlas,
hasta que estén bien doradas.

Cr‘OC"Ue‘lLaS
de Pul po

DESCRIPCION:
Pulpo 19%.

La piezade 30 ¢
sale a

0,15 £

| ESPECIFICACIONES
| PIEZA: 30 g aprox.

00CQ000O

BOLSA: 1 Kg
CAJA: 5 bolsas.

DESCRIPCION:

Con queso azul

y cebolla caramelizada.

Bechamel suave y cremosa

elaborada con leche fresca.
Calentar

4%
a 200 °C, -

reducir a 180 °C
y freir 4 min.

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 40 g. BOLSA: 1 Kg. I
CAJA: 4 bolsas.

La piezade 40 g
sale a

0,34 ¢

Crogueta cremose

| de Ibérico

La pieza de 25 g
sale a

0,29 ¢

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 30 g.
BOLSA: 500 g.
CAJA: 6 bolsas.

C.r-oc’,'ueﬁs de
Qabo c‘e TBro

12 ﬂ
=

La piezade30g
) sale a
2-3 min.

21 <

DESCRIPCION:

Croqueta elaborada con el
tipico sabor del rabo de toro
cordobés, 66% de ternera.

00090

Croqueﬁs

c’e @:Jeso Azul 7
Cebo"a Car‘amelii’_ac]a

TOPGEL

PREMIUM




Pa‘lLa'lLa r‘el l ena BOI onesa

EnScJaéi”a

DESCRIPCION:

Patata 55%, zanahoria 25%, guisante

10% y judia verde redonda 10%. La racion de 150 g

sale a

22 ¢

ESPECIFICACIONES |
BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 2 bolsas. I

'F-ala;el

| ESPECIFICACIONES
I PIEZA: 30 & BOLSA: 500 g. CAJA: 10 bolsas.

\_

0060

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 215 g aprox. I
CAJA: 18 Uds.

DESCRIPCION: soo -

Patata a la mitad 4 min.
rellena de bolonesa

La piezade215¢g
sale a

188«

y cubierta por bechamel
gratinado.

Pisto

La racion de 150 g
sale a

30 <

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

DESCRIPCION:
Calabacin 25%, berenjena 25%,
pimiento ojo 15%, pimiento verde 15%,
cebolla 10%, patata 10%.

DESCRIPCION:

Garbanzos, cebolla, perejil, aceite girasol, sal,
comino, cilantro, ajos, pimienta negra, pimenton.

124

L
s

||
180 °C 220°C
5,5 min. 12-14 min.

La piezade30¢g
sale a

0&1%

10




DESCRIPCION:
t Pizza de masa fina con
e mozzarella y tomate. , 05
rReCelag &9@ 0o ¢
MASA FINA
7 ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 310 g aprox. I W

CAJA: 6 Uds.
GaMa

Jo Piz.z«s

©0e
€000

Ll

7min.
sin descongelar

ESPECIFICACIONES I DESCRIPCION:
PIEZA: 320 g aprox. I Pizza de masa fina con
CAJA: 6 Uds. 4 quesos: gouda, cheddar,
emmental y azul.

000€
000

W L/ @UGSOS

Jo<

90 < VYork
) L e
DESCRIPCION:
Pizza de masa fina con fiambre
de magro y queso cheddar.

@ 0 Q | especiFicaciones

I PIEZA: 333 g aprox.
000 e y

Pa'\ 8&0 (Elanco’) =
caja -—

\_

La piezade30 g .
sale a DESCRIPCION: 6 min.
Esponjoso pan asiatico elaborado
€ con los mejores ingredientes del
! mediterraneo.

I ESPECIFICACIONES

I PIEZA: 30 g. BOLSA: 20 Uds.
CAJA: 10 bolsas.

0000000

1




Crv iiemLe

V555
/bandeja

La piezade25¢

sale a

0,54 ¢

| ESPECIFICACIONES

00

J
cle LaﬂéOS‘lLMO

TOPGEL

PREMIUM

DESCRIPCION:

Langostino cubierto por
un crujiente empanado.

PIEZA: 25 g.
BANDEJA: 10 Uds.

CAJA: 10 bandejas.

160-180 °C
3-5min.

200 °C
5-7 min.

N[

000
©0CO

DESCRIPCION:

(25%) al estilo gaditano.

_LE

180 °C
2-3 min..

Ber‘en [ena

rebozed.)

DESCRIPCION:

Berenjena 40% rebozada.

75&&“.’1‘« Cle

Tipica tortillita de camarones

CaMar‘OﬂeS

/bolsa

La piezade30g
sale a

0,16 ¢

o

La piezade 17 g
sale a

0,05 ¢

©00e
Oco0

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 17 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bolsas.

Mini Qo”i'/'o

c‘e Prinvavere

I ESPECIFICACIONES \
I PIEZA: 30 g.

BOLSA: 500 g.
CAJA: 4 bolsas.

| ESPECIFICACIONES
| PIEZA: 20 g.

/bandeja

La piezade 20 g
sale a

BOLSA: 6 bandejas.
BANDEJA: 60 Uds.

DESCRIPCION:

Rollito de primavera relleno de

repollo 35%, harina de trigo 24%,

zanahoria 20%.

10<

12



T;f"‘lL a c:le @ueso

con F resa

Ca'pr-icL.o de
CLOCOla‘lLe Hanco 7 COCO
(indvideel)
00

00

DESCRIPCION:

Crujiente base de
galleta con una
rica crema de
coco, cubierta por
una capa de coco
rallado.

0 Descongelar

a temperaturas
de refrigeracion
(0y 4°C) durante
al menos 6-8 h.
antes del
consumo.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 120 g.
CAJA: 20 Uds.

45 €
\ foridzd

EXplosm’m de Yuzu

9,65 <

/unidad

Laracion de 90 g
sale a

0,87 ¢

o
j

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 1.000 g.
CAJA: 2 Uds.

8 horas

DESCRIPCION: en nevera

Una suave crema de queso fresco sobre
base de galleta tradicional. Cubierta por
una extensa mermelada de fresa.

Gelleta c«r-amel izada
(.'/;J.\/.'Jua')

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 120 g.
CAJA: 20 Uds.

30 €

DESCRIPCION:

Base crujiente de galleta Lotus,
bajo una deliciosa crema de queso,
coronada por crema de galleta Lotus
y polvo de galleta caramelizada.

Descongelar

a temperaturas
de refrigeracion
(0y 4°C) durante
al menos 6-8 h.
antes del consumo.

oCQ0O

9

( I/IJI\/IJ\/A“

45 €

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 120 g.
CAJA: 20 Uds.

0 Descongelar

a temperaturas

de refrigeracion (0 y 4 °C)
durante al menos 6-8 h.

DESCRIPCION:

antes del consumo.

@@@@@@

Tierna base de galleta con una refrescante crema
de yuzu, cubierta por una fina capa de gel de yuzu.

13



ESPECIFICACIONES
UNIDAD: 150 g.
CAJA: 15 Uds.

30¢
4

Anadir 200 ml
de liquido
(recomendacion
zumo de manzana,
pero puede

ser leche 0 agua
con aziicar)

Verter la bolsa de
150 g de fruta sin
descongelar en una
batidora de vaso

Batir todo
junto hasta
conseguir
la textura
deseada

Servir en tu vaso
favorito y decorar

14
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g <
v w 7,80 ¢
< O
« /bote
C E 0 g La racion de 150 g
& & sale a
v 00 \ 11:¢
_“ '
® 00
S ! I DESCRIPCION:
W Receta mas
) cremosa y suave
‘ ) -/ elaborada con
una base de
MI patata machacada
rta un
BOTE: 1 Kg. gtLqISi?iE?io perfecto
CAJA: 4 botes. en los sabores.

DESCRIPCION:

Sucedaneo de cangrejo, pifay
huevo con una salsa caracteristica.

7%

La racion de 150 g
sale a

139%

ESPECIFICACIONES
UNIDAD: 1 Kg.
CAJA: 4 Uds.

E nSal acja

c‘e Ceansrejo

Enscledille rusa

ESPECIFICACIONES
5,65 ¢ UNIDAD: 1 Kg.
/bote CAJA: 4 Uds.
La racion de 150 g
sale a

()35%

DESCRIPCION:

Dados de patata y zanahoria
con aceitunas, atiin y una salsa
mayonesa.

ESPECIFICACIONES
sl 5o\ Wi 000
. . g
CAJA: 4 Uds. > o
) ° La racion de 150 g La racion de 150 g Q 0
sale a sale a 0 9 @

()76€ 99¢

©
O

0000
00060
060

DESCRIPCION:

Plato preparado
a base de alioliy
patata cocida.

Pa'/’a‘ch\ Alioli

ESPECIFICACIONES

BOTE: 1 Kg.
CAJA: 4 botes.

7:.9« C|el Cm‘/’abr-ico

DESCRIPCION:

Plato preparado
a base de surimi

\ y salsa. j

15
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GRUPOTOPGEL

-Smart Food Company -

Deleéa\c,{ones a Sv JIS

/oosic,ié/v

ALBACETE CIUDAD REAL LA RIOJA SEVILLA
967 246 331 926 321254 941 256 390 902 353 555
ALICANTE CORDOBA LEON SORIA

965 492 162 957 421713 902 243 434 975 226 456
ALMERIA CUENCA LUGO TERUEL
968 467 514 969 331324 982 263 715 978 606 335
ARANDA DE DUERO GIRONA MADRID TOLEDO
975 226 456 938 495 572 915 075 552 925 821500
ASTURIAS GRANADA MALAGA VALENCIA
902 243 434 958 570 100 952 231153 961340 715
AVILA GUADALAJARA MALLORCA VALLADOLID
925 821500 915 075 552 971206 761 902 243 434
BADAJOZ GUIPUZCOA MURCIA ZAMORA
925 821500 943 611 764 968 467 514 902 243 434
BARCELONA HUELVA NAVARRA ZARAGOZA
938 495 572 959 317 900 948 188 511 976 470 287
BURGOS HUESCA ORENSE

902 243 434 976 470 287 902 243 434

CACERES IBIZA PALENCIA

925 821500 971310 812 902 243 434

CADIZ JAEN SALAMANCA

956 404 012 902 353 555 902 243 434

Jvéa\ o cO/JSuH’a\ elija\ la Jelegac[é/l

AES cercanta «a UJ

O

BANO MARIA GOFRERA

© O

HORNO HORNO CON  MICROONDAS GRILL FREIDORA AIRFRYER TOSTADOR DESCONGELAR

VENTILADOR

VAPORERA

SIGNIFICADOS ALERGENICOS

Todos nuestros productos cuentan con informacion alergénica especifica para su tranquilidad y la de sus clientes.

OO

SESAMO CACAHUETES ~ ALTRAMUCES HUEVO MOSTAZA GLUTEN

O 00 60O

FRUTOS DE DIOXIDO PESCADO CRUSTACEOS LACTEOS
CASCARA DE AZUFRE
Y SULFITO

O o 06

MOLUSCOS APIO SOJA

Sugerencia de presentacion. Precios sin I.V.A,, validos del 01-06-2025 al 30-06-2025, salvo error tipografico o fin de existencias.



