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Epoca para
disfrutar

con NULESFoS

PRODUCTOS ‘
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GRUPOTOPGEL

- Smart Food Company -

La pieza de 65 g
sale a

DESCRIPCION:

Pimiento del piquillo relleno
de bacalao Gadus moruha 14%.

2min. [ 14-16 min. I ESPECIFICACIONES

ESPECIFICACIONES \

La piezade 14 g
sale a

()09¢

00000

I BOLSA: 1Kg.
CAJA: 4 bolsas.

ESPECIFICACIONES
PIEZA: 40 g.
BOLSA: 500 g.
CAJA: 8 bolsas.

©00
©00
0CO

tradicional

000

Cmqu,eﬁa

DESCRIPCION:
Bacalao 6%.

BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.

de Bacalao

PIEZA: 14 g.

Buhuelos

DESCRIPCION:

Elaborado a base
de bacalao, ajo y perejil.
Bacalao 34%.

1249
il

180 °C
3-4 min.

de Bacalao

7

La piezade 40 g

TOPGEL

PREMIUM

DESCRIPCION:

Cremosa bechamel elaborada a fuego lento, llena de
bacalao desmigado y rebozadas en crujiente panko
japonés. Se preparan con las mejores materias primas,

La piezade25¢g
sale a

0,29 ¢

sin conservantes ni saborizantes. 2
N =
|

A 180 °C
en tandas
de 6-8 uds.,

O
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ESPECIFICACIONES

PIEZA: 25 g.
BOLSA: 2 Kg.
CAJA: 3 bolsas.

La piezade 23 g

DESCRIPCION:

Gadus moruha 60%.

ESPECIFICACIONES
PIEZA: 23 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 6 bolsas.



Y de estos
riquisimos

¢%ﬁ%

TOPGEL

PREMIUM

00000
O0cc06

~

DESCRIPCION:

Torrijas, congeladas y envasadas en bipack.

DESCONGELAR:
6 h. en 1 min Una vez descongelada,
nevera 2800 W caramelizar por la parte

del azlicar con un soplete
o marcandola en la
plancha.

Yo

I ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 130 g.
CAJA: 12 Uds.
(envasado en packs
de dos unidades).

/ ESPECIFICACIONES DESCRIPCION:

‘Pm{'ilemtes

La piezade 18 g
sale a

10¢<

DESCRIPCION:

Laminas de hojaldre rellenas de crema
pastelera y decorado con azicar glas.

Descongelar

el producto a
temperaturas
de refrigeracion
durante

al menos 6-8 h.

00
006
00

19,20 ¢
/unidad

La racion de 150 g

PIEZA: 18 g. Profiteroles de masa
BOLSA: 500 g. choux, rellenos.
CAJA: 8 bolsas. Descongelar
20 min.

en nevera

SOQ0O

La piezade 48 g
sale a

0,20 ¢

DESCRIPCION:

Deliciosa leche frita
elaborada como
en casa.

I ESPECIFICACIONES
I PiEzA: 48 g. BOLSA: 1Kg. CAJA: 4 bolsas.

ESPECIFICACIONES |

UNIDAD: 1.300 g. I




75, L ubina
Fllete

La pieza de 180 g
sale a

NUEVA
TALLA

ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Dicentrarchus Labrax.
ZONA DE PESCA:

FAO 37 pescado de acuicultura.
ORIGEN: Turquia.

PIEZA: 160-200 g. CAJA: 5 Kg.

Solomi“o de Atun

| ESPECIFICACIONES
ESPECIE: Thunnus spp.

La pieza de 150 g

ARTE DE PESCA: sale a

Pesca extractiva. i

ORIGEN: FAO 51/57 indico. 20 €
?

PIEZA: 100-200 g.
CAJA: 2,55 Kg (neto).

&
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DESCRIPCION:
Sin piel.

La racion de 150 g
sale a

137@

Dor‘acla -G ’ e'!Le 'PRE‘I(‘A

La pieza de 180 g
sale a

D 46¢

I ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Sparus aurata.
ZONA DE PESCA:

FAO 37 pescado de acuicultura.
ORIGEN: Turquia. Q
PIEZA: 160-200 g. CAJA: 5 Kg.

\NAS
R

&
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ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Thunnus albacares/obesus.
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.
ORIGEN: FAO 51/57 indico.

CAJA: 5 Kg.

Aton

‘lLaC.O

o]/

-

Aton lomo Q

Meclio vacio

70

La racion de 150 g
sale a

186<

| ESPECIFICACIONES
I PIEZA: 3 Kg aprox.

\ CAJA: 2 piezas.

Aton lomo A

vacio lim'pio

72

La raciébn de 150 g
sale a

1£8€

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 3,3 Kg aprox. I

CAJA: 3 piezas. }
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00 g10r
@‘3&"6 72%
18,40 <

/Kg
La pieza de 500 g

sale a

20<

| ESPECIFICACIONES
ESPECIE: Gadus morhua.
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.

ORIGEN: Islandia.
PIEZA: +500 g. CAJA: 5 Kg aprox.

E K‘lLr‘a
Q LOMO cle
Bac«l a0 Jumbo

La raciobn de 150 g
sale a
156

ESPECIFICACIONES I
Y TOPGEL
PREMIUM

ESPECIE: Gadus moruha. ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.
ORIGEN: Islandia. BOLSA: 500 g. CAJA: 8 bolsas.

La racion de 150 g
sale a

179¢

La racion de 150 g
sale a

159¢

FT ’e‘iLe c‘e BaCal a0

| ESPECIFICACIONES
ESPECIE: Gadus morhua.
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.
ORIGEN: Islandia.
PIEZA: a consultar. CAJA: 11 Kg aprox. j

Selmén abhumado

(' preco r“'aJ o)

30,85«
/Kg
La raciébn de 150 g

-

20,80 ¢
/Kg
La pieza de 300 g

LOMOS c'e BaCal a0
Selecto
62
;63

I ESPECIFICACIONES
ESPECIE: Salmo salar. ARTE DE PESCA: Acuicultura.
ORIGEN: Noruega. BANDEJA: 1,714 Kg aprox. CAJA: 5 bandejas.

ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Gadus moruha.

ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.
ORIGEN: Islandia. PIEZA: +300 g. CAJA: 2 Kg.
5
]




Foie 6#«5

TOPGEL

PREMIUM

La racion de 150 g
sale a

ESPECIFICACIONES I
BOLSA: 600 g aprox. I

CAJA: 8 Uds.
DESCRIPCION:

envasado al vacio y
congelado.

Higado graso de pato

60 ¢
" 4

/2 Pollo

Baf‘baCOa

I ESPECIFICACIONES

ORIGEN: Espana.
CALIBRE: 500 g aprox.

FORMATO: 4 unidades/caja.

CAJA: 2 Kg aprox.

/ PO“O C.Uaf“'/’OS

DESCRIPCION: +r‘aser‘OS ( ASAJOS)

Cuarto trasero de pollo,
limpio, asado en horno
con una rica salsa.

© o

Precalentar el Descongelar
horno a 230 °C, 24 h. en
retirar los cuartos  nevera.
traseros de pollo

del envoltorio y

ponerlos sobre

una bandeja apta

para horno,

introducir en

el horno durante ESPECIFICACIONES I

14-16 min. -
ORIGEN: Espafia. PIEZA: 260 g. I

K BOLSA: 1,375 Kg. CAJA: 3 bolsas.

4

La racion de 150 g
sale a

1,00 £

~N
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52 gama

Carrillada

de Cerdo
(C.O/VC[“';\JA con (—\ueso)

90 ¢
Nt

DESCRIPCION:

Pieza noble obtenida del
despiece de la canal de cerdo
confitada con un preparado
de especias.

ESPECIFICACIONES I

UNIDAD: 365 g aprox. I
CAJA: 10 Uds.

TOPGEL

95¢
\ /i

PREMIUM

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 400 g aprox. I
CAJA: 9-10 Uds.

I ESPECIFICACIONES

06 © ©

PIEZA: 375 g aprox.
CAJA: 8 Uds.

35¢

85°C
10-15 min.

Dorar durante
10 min. aprox.

Maxima potencia.
3-5 min. con bolsa

DESCRIPCION:

Codillo confitado
con un preparado

¢ .
\7. de especias.

S'gama  Codillo
de Cerdo
CO/I‘Q‘L&\JO)

Costillas Ribs s?.
de Cerdo 50 gama
(corltadzs)

DESCRIPCION:

Pieza noble obtenida del despiece
de la canal de cerdo confitada con
un preparado de especias.

85°C Maxima potencia. ~ Dorar durante

10-15min.  3-5min.conbolsa 10 min. aproy

Placa de
Cor‘c'ero LecLal

28,00 ¢
/Kg

La racion de 100 g
sale a

280¢

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 720 g.
CAJA: 4 Uds.

DESCRIPCION:

Trozos de cordero lechal
envasados en placa, para dorar
por las dos caras.

Q

Cortar en Acabar de
racionesy calentar en
marcar por microondas.
las dos caras

para dorar.




ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 155 g.
BOLSA: 3 Kg. CAJA: 2 bolsas.

POI I o empanaclo

Sch:i'/'zel

5 0 ©

DESCRIPCION:

Tiernos escalopes 180 °C 200°C 180 °C
de pollo Halal 4-6 min. 10 min. al menos
calibrados y hasta Agitar a 10 min.
con un crujiente que el mitad del
rebozado. producto  tiempo de

esté coccion.

marron

dorado.

La pieza de 155 g
sale a

0,88 ¢

SO0CR0O

ESPECIFICACIONES I

Solomiillo de Pollo Multicereal

PIEZA: 55 g. BOLSA: 1 Kg. I
CAJA: 5 bolsas.

DESCRIPCION:

Solomillo de pollo
asado con delicioso
empanado
multicereales

Halal (sémola de
trigo, escamas de
avena, cereales

de lino, cereales de
girasol, cereales

de amaranto,
cereales de chia).

o7

La piezade55¢g
sale a

10 min.

N
=

16-17 min.

6-7 min.

(Pal i‘lLOS c’e

Surini

ESPECIFICACIONES I

ESTUCHE: 250 g. I
CAJA: 20 estuches.

Fe aﬂ+a$fa clel \
Cantabrico

e

p|eza de30g

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Theragra
chalcogramma

y Micromessistius
australis.
BANDEJA: 200 g.
CAJA: 8 bandejas

00

00
00




/ SaMOSa

Cle Téf‘ nera
con C-Uf‘f‘t;/

DESCRIPCION:

Crujiente empanadilla
triangular rellena de
terneray verduras ”~
especiada con curry. L. Freir en sartén o freidora
LWV con abundante aceite
muy caliente (180 °C).
Durante 3-4 min.

DESCRIPCION: DE
Crépe salado )2 > -

relleno de una 4-5min.  2min.  2min. 2 min.

crema de queso
16,80 ¢
/caja

tipo manchego,
champifiones y bacon.

La pieza de 130 g
sale a

00
00
O

-

/bolsa

La piezade28 g
sale a

0,38 ¢

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 28 g.
BOLSA: 550 g.
CAJA: 6 bolsas.

Cr‘épes
de CL.am'piﬁones,

Bacon y

@UGSO MaﬂcL-eéO

ESPECIFICACIONES |
PIEZA: 130 g. CAJA: 12 Uds. I

Croqueton @O
de Pollo Q

PREMIUM

La piezade70 g
sale a

0,35 ¢

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 70 g.
BOLSA: 500 g.

\ CAJA: 6 bolsas.

DESCRIPCION:
Pollo 26%.

180 °C
5-6 min.

J
~

Crogueton de Huevo
, .
con Clorizo

I ESPECIFICACIONES

PIEZA: 70 g.
BOLSA: 500 g.
CAJA: 6 bolsas.

La piezade70 g
sale a

DESCRIPCION: 5 Min-

Chorizo 12%, huevo 6%. j




[CNinen‘lLe de Pateta
y Lm;os-ﬁ'no

| ESPECIFICACIONES
| PIEZA: 30 g.

BANDEJA: 10 Uds.
CAJA: 10 bandejas .

0

AT
/bandeja

La piezade 20 g
sale a

Ravioli de A

La'\éOS‘H'\O

7 52
/bandeja

La piezade30g

N

sale a -
| |

,52 € A 160-180 °C,
DESCRIPCION: 3-5min.

Langostino vannamei 28% envuelto
en un hilo de patata.

Rebas con Re )

(ol estilo Lo Cairﬁaém)

DESCRIPCION:

Ravioli de pasta filo relleno
de langostino vannamei 44%, I ESPECIFICACIONES
calamar 7% y verduras.

| PIEZA: 20 g.

250 °C
5-7 min.

BANDEJA: 10 Uds.
CAJA: 12 bandejas.

TOPGEL

La racion de 150 g
sale a

225¢

DESCRIPCION:

Pota neozelandesa con un fino enharinado segin
receta original de Cantabria.

| ESPECIFICACIONES

I ESPECIE: Notodarus sloanii.
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.

Sin descongelar
(180-190 °C)
2 min.

143
=

Q«bas

enm lpa’\aéas

ESPECIFICACIONES
BOLSA: 1Kg.
CAJA: 4 bolsas.

DESCRIPCION:

Tiras de poton 75%
con un fino
empanado exterior.

J
~

200
/Kg

La racion de 150 g
sale a

135%

10
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Q000

35,80 ¢

Fa;O‘!L de Es’gar-r-agos

0000
00000
o0

DESCRIPCION:

Esparragos trigueros envueltos
en bacon cocido y ahumado.

Descongelar en frigorifico
120 min. y cocinar:

200°C 180 °C 180 °C
1y'/amin.  5-6min.  8-10 min.

Aro de
@ueso 6ouéa

La piezade35g

sale a

0,26 ¢

00
00

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 35 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

| ESPECIFICACIONES

I PIEZA: 50 g. BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 3 bolsas.

Sin descongelar, cocinar:

eone

DESCRIPCION:

Elaborado con
queso gouda
y mozzarella,

recubierto por 180 °C 200 °C 220°C
una crujiente capa 2 min. 4min.y  8min.
30 seg.

\de pan.

La piezade30g
sale a

/caja

con Bacon

Sk <

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 30 g aprox. I
CAJA: 66 Uds. aprox.

I ESPECIFICACIONES

Bollo

Pr-eﬁao’

I PiEzA: 376 CAIA: 3 Ke.

DESCRIPCION:
Bollito de pan relleno de chorizo 20%.

Sin descongelar.
La temperatura aprox.
sera de 140 °C para que

la fritura sea homogénea.

La piezade37g
sale a

21¢

Sacarlos 2 h. antes
para que descongelen
y desarrollen algo.
A 190 °C. 15-20 min.

&

Tetin de Verduras

| ESPECIFICACIONES

000
QO mediterraneas

00

DESCRIPCION:

Hojaldre cubierto con

verduras asadas (tomate, [
pimiento, cebolla, -E
calabacin y berenjena)

y condimentado con especias
mediterraneas.

Sin descongelar: calentar
la tarta tatin en el molde,
en el horno precalentado
con ventilador durante
20 min. a 180 °C.
Darle la vuelta al producto
y desmoldarlo.

1

PIEZA: 80 g.
CAJA: 18 Uds.

La piezade 80 g
sale a

1,79 £




PIEZA: 17 g aprox.
BOLSA: 800 g.
CAJA: 4 bolsas.

4 — )
0000 | Acelse

(e/l ?orciones)
Ar‘OS c'e CebO”a
(regolaéos)

DESCRIPCION:

La racion de 150 g

sale a

0,23 ¢

La piezade 17 g
sale a

0,06 ¢

Aros de cebolla naturales 38%,
rebozados y prefritos.

1,5-2 min.

2
’ %

ESPECIFICACIONES 57min. 57 min.
BOLSA: 2,5 Kg. ;
CAJA: 2 bolsas. DESCRIPCION:

CALIBRE: 10-40 mm.

AICG\CLO-C«S
i“'r‘OZOS)

ESPECIFICACIONES

La racion de 150 g
sale a

62 ¢

BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

DESCRIPCION:

Alcachofas trozos. Piezas:
K menores de 60 mm longitud.

Sa I‘lLeaéO

C‘ e P' $+O ﬂ ESPECIFICACIONES
S — BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

TOPGEL
La raoon de 150 g

PREMIUM

DESCRIPCION; 10 ™in.

Tomate, salsa de tomate,
calabacin prefrito, berenjena

prefrita, pimiento rojo prefrito
\ y cebolla prefrita.

12




.00
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ESPECIFICACIONES
I PESO: 1,5 Kg.

La racion de 150 g

sale a

12¢<

DESCRIPCION:

Delicioso y
jugoso bizcocho.

0 Descongelar en frio
positivo (0 °C/4 °C)

\

durante al menos 3 h.

Br‘az.o cle 61'1La’\0 (cr‘e/vw\)

/unidad

Laracion de 90 g
sale a

()98«

ESPECIFICACIONES I
PESO: 700 g aprox. I

P’ ancL.a pr‘ecOr"lLac‘a

1
de Brownie v Nueces

{

/

BiZ.COCL.o

coe
® ®c00

En nevera

DESCRIPCION:

Brazo enrollado relleno
de crema pastelera con yema
quemada en la superficie.

| ESPECIFICACIONES

Precortada en 30 Uds.
PIEZA: 60 g aprox.
CAJA: 1 Ud.

La racion de 60 g

sale a

0,61 ¢

4 horas

DESCRIPCION: en nevera

Auténtico pastel brownie americano,
compuesto de pasta de cacao en polvo,

huevos, aziicar y nueces de pecan. j

13




DESCRIPCION:

Deliciosa tarta

suiza de chocolate,
compuesta por tres
capas de bizcocho de
chocolate sachery dos
capas de mermelada
de albaricoque,
finalmente cubiertas
con cobertura

de chocolate.

0006
000
Lo

Torte Secher )

ESPECIFICACIONES

PESO: 1150 g.
CAJA: 2 Uds.

Descongelar
4-6 horas en
nevera.

14,95 ¢
/unidad

La racion de 100 g
sale a

130¢

\_
4

Gofre de Liejc\

TOPGEL

PREMIUM

ESPECIFICACIONES

PESO: 115 g.
CAJA: 48 Uds.

000

DESCRIPCION:

Auténtico gofre de Lieja.

La pieza de 115 g
sale a

1p1€

FRIO: CALIENTE:
1 min.y 30 seg.
Precalentar 1 min.
horno a150 °C a 150 °C
1hora

4,80 ¢
/Kg

La racion de 100 g
sale a

‘)A8€

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bolsas.

I ESPECIFICACIONES
| PIEZA: 20 x 20 g.

BOLSA: 1 Kg. -
CAJA: 5 bolsas. La racion de 100 g

sale a

45 €

M anqo ( ’Hozos)
o /

DESCRIPCION:

Producto libre
de mermas, j
solo descongelar
y listo!, ideal
para ensaladas,
macedonias,
brochetas, etc.

Piga
( en ’Froz,os)

14
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DESCRIPCION:

Queso de pasta
blancay corteza
enmohecida
comestible,

ideal para dar un
toque diferente

a tus platos,
salsas, tostas, etc.

Clueso Br‘ie

La racion de 150 g
sale a

1,82 £

I ESPECIFICACIONES
I PIEZA: 3 Kg aprox.

~N

Pimiento roo

- 8 DESCRIPCION:
o Pimiento entero
< asado con lefia
o y envasado

en su jugo.

La racion de 150 g
sale a

0,81 ¢

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 Uds.

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 68 g aprox. I
BARQUETA: 22 Uds. (1,5 Kg aprox.)

DESCRIPCION:

Piezas cortadas
de panceta de
cerdo, con un 50%
de composicion
genética de raza
Duroc, adobado
con ingredientes
naturales.

La racion de 150 g
sale a

251¢

Torreznos (orefritos)

DESCRIPCION:

Pimiento cortado
en tiras asado
con lenay
envasado en

su jugo.

La racion de 150 g
sale a

0,81 ¢

La racion de 150 g

sale a

1,31 £

Q0
0
00

QOO Silsa Alol

(&)
<)

blancay corteza
enmohecida
comestible,

DESCRIPCION:

Salsa elaborada a base de
aceite de girasol y ajo.

(7-1) ©loJ oquamn 4

ESPECIFICACIONES

BOTE 1 kg.
CAJA: 2 botes.

15
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GRUPOTOPGEL

-Smart Food Company -

Deleéa\c,{ones a Sv JIS

/oosic,ié/v

ALBACETE CIUDAD REAL LA RIOJA SEVILLA
967 246 331 926 321254 941 256 390 902 353 555
ALICANTE CORDOBA LEON SORIA

965 492 162 957 421713 902 243 434 975 226 456
ALMERIA CUENCA LUGO TERUEL
968 467 514 969 331324 982 263 715 978 606 335
ARANDA DE DUERO GIRONA MADRID TOLEDO
975 226 456 938 495 572 915 075 552 925 821500
ASTURIAS GRANADA MALAGA VALENCIA
902 243 434 958 570 100 952 231153 961340 715
AVILA GUADALAJARA MALLORCA VALLADOLID
925 821500 915 075 552 971206 761 902 243 434
BADAJOZ GUIPUZCOA MURCIA ZAMORA
925 821500 943 611 764 968 467 514 902 243 434
BARCELONA HUELVA NAVARRA ZARAGOZA
938 495 572 959 317 900 948 188 511 976 470 287
BURGOS HUESCA ORENSE

902 243 434 976 470 287 902 243 434

CACERES IBIZA PALENCIA

925 821500 971310 812 902 243 434

CADIZ JAEN SALAMANCA

956 404 012 902 353 555 902 243 434

Jvéa\ o cO/JSuH’a\ elija\ la Jelegac[é/l

AES cercanta «a UJ

O

BANO MARIA GOFRERA

© O

HORNO HORNO CON  MICROONDAS GRILL FREIDORA AIRFRYER TOSTADOR DESCONGELAR

VENTILADOR

VAPORERA

SIGNIFICADOS ALERGENICOS

Todos nuestros productos cuentan con informacion alergénica especifica para su tranquilidad y la de sus clientes.

OO

SESAMO CACAHUETES ~ ALTRAMUCES HUEVO MOSTAZA GLUTEN

O 00 60O

FRUTOS DE DIOXIDO PESCADO CRUSTACEOS LACTEOS
CASCARA DE AZUFRE
Y SULFITO

O o 06

MOLUSCOS APIO SOJA

Sugerencia de presentacion. Precios sin I.V.A,, validos del 01-04-2025 al 30-04-2025, salvo error tipografico o fin de existencias.



