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GaMa \
© s FlNA CAJA: 6 Uds. 0 0

Pi 22aS

sin descongelar

MQ\"SO\T‘E'EQ DESCRIPCION:

Pizza de masa fina con
mozzarella y tomate.

l|.,05 £
DESCRIPCION:

/unidad
con fiambre de 310 g aprox.

Pizza de masa fina
magro y queso

cheddar.

/unidad
333 g aprox.

DESCRIPCION:

Pizza de masa
fina con 4 quesos:
gouda, cheddar,

emmental y azul.
barbacoa, cebolla,

l|.,75 £
i bacon, carne de
/unidad cerdo y cebolla
320 g aprox. morada.

DESCRIPCION:

Pizza de masa fina con
bacon, queso curado y
champinon Portobello.

l|.,80 £

DESCRIPCION: '

Pizza de masa fina /unidad
ESPECIFICACIONES 3

con bacon, nata S cacio I

(champiﬁ()n. PIEZA: 380 g aprox. I )

4 Quesos

Junidad
330 g aprox,

DESCRIPCION:

Pizza de masa
fina con salsa

[25¢
380 g aprox,




20,56 <

/caja

La pieza de 50 g
sale a

0,51 ¢

La pieza de 90 g
sale a

0,33 £

0060
00

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 90 g.
CAJA: 20 Uds.

\_

&

o

| ESPECIFICACIONES

PIEZA: 50 g.
DIAMETRO: 27 cm.
CAJA: 40 Uds.

DESCRIPCION:

Los crépes finos “caseros” de Bretana
pueden consumirse azucarados o al
natural, rellenos (con chocolate, bolas
de helado, platano, pera, manzana,
dulce de leche, o también con rellenos
salados) o no.

o

_ 1 hora
DESCRIPCION:

Nuestro crépe tiene un relleno mayor
al 65% de crema de chocolate. En la
restauracion, se ofrecen como postres
selectos y artesanales. Se pueden
acompanar de siropes, nata, helado

o crema inglesa, asi como de frutos
secos o fruta natural laminada.

La piezade 60 g

sale a

0,46 £

DESCRIPCION:

Crépes compuestos

por pasta muy sencilla a base
de harina, huevos y leche.

200 °C ESPECIFICACIONES |

4 min.  PESO:60g.
DIAMETRO: 18 cm.
CAJA: 40 Uds.

d
g
¥

S 1=

La piezade30¢g
sale a

0,37 ¢

DESCRIPCION:

Crépes rellenos de cacaoy
avellanas, que pueden servirse
del tiempo, con helado

de vainilla o simplemente

con nata.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 30 g.
CAJA: 80 Uds.




Salmén aLuMaéo

!FQCOF'\LQS)

20,60 <
/Kg

Gho0e |

La racion
de150 g

La racion de 150 g

sale a

o \J¥

| ESPECIFICACIONES
| ESPECIE: Salmo salar.

sale a

510

ARTE DE PESCA: Acuicultura. ORIGEN: Noruega.

BOLSA: 1 Kg. CAJA: 10 bolsas.
8,40 ¢
/Kg

La racion de 150 g
sale a

126%

ESPECIFICACIONES \

ESPECIE: Otala lactea. |

Solomillo o}e“"m"" 4
Cle A+O’\

BOLSA: 500 g.
CAJA: 8 bolsas.

DESCRIPCION:
Sin piel.

Car‘ac.o, es

La pieza de 150 g
ESPECIFICACIONES I sale a

ESPECIE: Thunnus spp.
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva. €
ORIGEN: FAO 51/57 indico. !
CAJA: 2,55 Kg.

A‘lLOﬂ +ac.0

Pl
N SR

La racion de 150 g
sale a

127€

ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Thunnus albacares/obesus.
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.
ORIGEN: FAO 51/57 indico.

CAJA: 5 Kg.



ESPECIFICACIONES I L
DESCRIPCION:
Fogonero sin piel,
en formato I1QF,
al punto de sal.

ESPECIE: Pollachius virens.

ARTE DE PESCA: Redes de arrastre.
ORIGEN: Noruega / Islandia.
CAJA: 10 Kg.

La racion de 150 g
sale a

)69+

Ca’ aMear Pa+aééﬂico

(limpio con piel)
1 I ’

ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Loligo gabhi.

ZONA DE PESCA: FAO 41.
ESTUCHE: 1 Kg.

CAJA: 6 estuches.

Fo;oner—o

9,60 <

/estuche

La racion de 150 g
sale a

0O

4000 \
Filete de
BaCal a0

La racion de 150 g

rl ESPECIFICACIONES
ESPECIE: Gadus morhua.

ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.
ZONA DE PESCA: FAO 27. ORIGEN: China.
CALIBRES: 500/1.000 y +1.000. CAJA: 6y 11 kg aprox.

o

égﬁplNAs

)

DESCRIPCION:

Filetes de bacalao
de distintos calibres

sale a

107¢

La raciobn de 150 g
sale a

130%

\sin espinas.




/Kg

La pieza de 105 g

ESPECIFICACIONES
PIEZA: 105 g.
CAJA: 50 Uds.

Burjer- Mea'{’

(@}
\/acuno

DESCRIPCION:
Carne de vacuno 68%.

La piezade 80 g

Bur-jer Meat

(/Jl/" 31% de vacuno,
)(+ 35% de cerdo. .
g AL Cocinar a

DESCRIPCION:

temperatura
interna de
70 °C durante al
fo menos 2 min.
El producto no se
descongela para
cocinar.

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 80 g. I
CAJA: 56 Uds.

La piezade 80 g
sale a

60

A

La pieza de 105 g
sale a

18 ¢

ESPECIFICACIONES
PIEZA: 105 g.
CAJA: 45 Uds.
8,80 ¢
/Kg

La pieza de 220 g
sale a

194«

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 220 . I
CAJA: 25 Uds.




Buréer seleccién
Bues;, \7 \/aca

I ESPECIFICACIONES

PIEZA: 200 g.
CAJA: 16 Uds.
La pieza de 200 g
150 °C, 190 °C,
sale a . .
4 min. __ 5min.
a cada lado
DESCRIPCION:

206+

Carne de buey (45%),
carne de vaca (45%).

-

Bur—jer- Mea‘lL

- SMaSL-

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 80 g. I
CAJA: 48 Uds.

Descongelar el
producto, poner
en planchay
prensar para
conseguir

la burger smash.

DESCRIPCION:

Carne de vaca 94%.

HaMbUr‘erSa

Angué’

N
0N

La piezade 80 g
sale a

10¢

Q
S¢

I ESPECIFICACIONES

I PIEZA: 200 g.
CAJA: 25 Uds.

72

La pieza de 200 g
sale a

y I

Cocinar a e
temperatura
interna de 70 °C
durante al menos
r 2min.
DESCRIPCION:

Carne de vacuno Angus (94%).




| ESPECIFICACIONES

I BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 10 bolsas.

La racion de 150 g
sale a

0,87 ¢

DESCRIPCION:

Blanquetas y alones,

con rebozado grueso

y crujiente y con

un especiado muy
equilibrado.

Muy jugosas en el interior.

>5min.
200 °C

>5min. >3 min.
180 °C 180 °C

>5min.

veo/
S

Alitas Cr-is'ps;, Q9

\
Y/

000
00

\

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

La pieza de 100 g

sale a

0,55 £

12
il
[ |

4 min.
180-190 °C

0000
\@@e@@

DESCRIPCION:

Filete de merluza sin prefreir
con un crujiente empanado y
con ligero sabor a ajo y perejil.

m Pescado con Salsa

La pieza de 110 g ae ES‘PI’\&CGS

sale a

0,84 ¢

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 110 g. BOLSA: 990 g. CAJA: 3 bolsas. I

Calentar aceite

en la sartén.
Calentar el Meter las
horno a 225 °C porciones
y hornear las congeladas.
porciones Freir 8-10 min.,
congeladas volteando de

durante 15 min.  vez en cuando.

DESCRIPCION:

Filetes de Abadejo de Alaska con
salsa de espinacas, con un empanado
crujiente, en porciones.

Q0000

Buﬁuelos c'e Bacal a0

6,85 ¢

DESCRIPCION: /Kg

Elaborado a base de bacalao,
ajo y perejil. Bacalao 34%.

La piezade 14 g

sale a
BOLSA: 1 Kg.

0,10 £

000060000

| ESPECIFICACIONES
| PIEZA: 14 g.




Boletus (Hrocedo)

/

A

La racion de 150 g
sale a

1,52 £

| ESPECIFICACIONES

I BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

DESCRIPCION:

Boletus maduros
troceados en cubos.

AIi‘?LaS c'e PO”O 'pic«'\‘iLe @O\

sale a
3 ll € ESPECIFICACIONES
Yy BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bolsas.
20
D ®
DESCRIPCION:

Alitas de pollo en un 4min. 25-30 min.
empanado ligeramente picante. ‘

Sou'vLL.er-n Fried

La piezade50 g

Nubes de Pollo Kebab de Pollo (lonl.s)

7

20

La piezade15¢g
sale a

0,11 £

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 15 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

e0C00

| ESPECIFICACIONES

I BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

©® 06

11-13 min. +20 min. 5-7 min.
a220°C ___ a400w

DESCRIPCION:

o7

La racion de 150 g
sale a

140¢
== 180 °C Loncheado de pollo asado aderezado
\ WV 3-4 min. con especias y un toque ahumado. j

DESCRIPCION:

Porciones de carne

de contramuslo de pollo
troceada, maceradas

y empanadas. N

QO
000
000

0

-}




( LaSaﬁa c‘e Carne
(;r‘a‘lLi'\acla)

1,25 £

©000
Ocoeo

/bandeja

I ESPECIFICACIONES

I BANDEJA: 300 .
CAJA: 15 bandejas.

DESCRIPCION:

Capas alternas de pasta y carne de cerdo 16%
recubierto con una cremosa bechamel.

No es necesario descongelar.
Colocar en un

..
recipiente apto

para microondas
y calentar a maxima
potencia (800 W)
durante 9-10 min.

Precalentar hasta
llegar a 200 °C.
Colocar en la
bandeja a media altura
con papel vegetal.
Calentar (50-55 min).
Para gratinar cambiar
agrilla200 °C.

AP(‘OZ

DESCRIPCION: I ESPECIFICACIONES

Preparado a base de carne blanca de pavo I PIEZA: 100 g aprox.

cocido en salmuera, carne roja ahumada BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 2 bolsas.
de pavo y queso fundido.

I8

Sin descongelacion
previa. Colocar los
cordons bleus en
una sartén caliente
(sin afadir materia
grasa). Calentar a
fuego medio 6 min.
de cada lado para
obtener un aspecto
dorado y crujiente.

Sin descongelacion
previa. Precalentar
el horno a 210 °C
(Potencia 7).
Colocar los cordons
bleus en un plato
apto y calentar
durante 12 min.,
volteando a media
coccion.

La pieza de 100 g
sale a

0,55 ¢

SO0Q0O

C—OPCIO’\ Bleu ée PaVO

8,60 «
/Kg

La unidad de 215 g
sale a

1,85 £

0000

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

Tr-es :Delicias

DESCRIPCION:

Arroz 52%, zanahoria 10%,
guisante 8%, fiambre de
magro de cerdo 12%,
gamba pelada 6%,
pimiento rojo 6%

y tortilla 6%.

La racion de 150 g
sale a

34 <

Pateata r‘el l enea BO’ onesa

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 215 g aprox. I
CAJA: 18 Uds.

DESCRIPCION: soo W

Patata a la mitad 4 min.

rellena de bolofiesa

y cubierta por bechamel
gratinado.

10



Cr-ociue'fas
Cr‘eMOSaS cle Mar‘

I ESPECIFICACIONES
| PIEZA: 20 g.

CAJA: 4 bolsas.

La piezade 20 g
sale a

0,20 £

06CQ000O

=
Calentar
a 200 °C, L
reducir a 180 °C
 _yfreir3min.y
TOPGEL
DESCRIPCION: 1 S¢S PREMIUM
Con gulas y gambas al ajillo.
Bechamel suave y cremosa
elaborada con leche fresca.
C-f' Oque+¢'\$ | especiFicaciones
’ I
PIEZA: 40 g. -
DESCRIPCION:
A l BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.
ée @ueso v V Con queso azul )
{ y cebolla caramelizada. Calentar ot
C b H I' CI Bechamelsuave y cremosa - |
Olla caramnelizaca elaborada con leche fresca. ' *0/ . ™o

y freir 4 min.

e 0000
3% 0006
| ©

\_ J
(4 )

o

La piezade 40 g

Cr‘OC’i‘ue+a casera cje PO”O ESPECIFICACIONES |

PIEZA: 40 g. BOLSA: 1 Kg. I
CAJA: 5 bolsas.

4

o

O
O
O

0000

20N

La piezade 40 g
sale a

0,12 £

DESCRIPCION:
Pollo 8%.

123
L 180 °C

LV 3min.

J

1



ESPECIFICACIONES |
PIEZA: 130 g. CAJA: 12 Uds. I

A

La pieza de 130 g
sale a

DESCRIPCION:

Crépe salado relleno de una crema
de queso con tiras de jamén y
paleta cocidos.

2 ‘
D&

2min.  2min. 2 min.

4-5 min.

ﬁiueﬁo Mafz
con E c:'am

’205‘& [ de Queso e Cebrea

conJ Penicill Ui ﬂ

ESPECIFICACIONES la rodaja de 7,5 o
. UNIDAD: 0,5 Kg. \ sale a
DESCRIPCION: CAJA: 2 Uds.
Rodaja de rulo de
cabra con Penicillium
congelado en
rodajas para evitar
mermas.

0,13 £

o

I ESPECIFICACIONES
I UNIDAD: 0,5 Kg. CAJA: 2 Uds.

QOclaJiéﬂ c‘e
@ueso c’e Cabr‘a

con Penicillivm

El rodajon de 50 g
sale a

0,82 ¢

77

\

Cr‘élpes c‘e Jamén

v Qlueso Enmmental

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 38 g.
BOLSA: 40 Uds.

La pieza de 38 g CAJA: 2 bolsas

sale a

(u¢

=

180 °C
3 min.

DESCRIPCION:

Dedo de queso madurado 40%
envuelto en harina de maiz dulce.

00
00

@ Piiento de Pic','ui”o
c‘e Baca’ao

La piezade65¢g
sale a

3l €

| ESPECIFICACIONES
I BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.

X=X~

14-16 min.

J

DESCRIPCION: 2 ™MiN.

Pimiento del piquillo relleno
de bacalao Gadus moruha 14%.

12




~ BASES NATURALES para la elaboracion de COCTELERIA.

- Facilidad, rapidez y homogeneidad con una ALTA RENTABILIDAD PARA TU NEGOCIO
- 20/25 COCTELES por BOTELLA

Mixte
Forcevitel

6%
\ " 4

Escanea nuestro

codigo QR para ESPECIFICACIONES
descubrir ideas. BOTELLA: 1 L.
CAJA: 6 botellas.

Sour MOJH‘/’O clasico

‘ ‘ Z
M X Lamon
I ESPECIFICACIONES 15,30 €
I BOTELLA: 1 L.
CAJA: 6 Uds. w
1 6’05 € ESPECIFICACIONES I
BOTELLA: 1 L.
W CAJA: 6 botellas.

13




ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 150 g.
CAJA: 15 Uds.

25¢

s
el

Vol2l

n > -
" e Q‘/LM\ Verter la bolsa de
007 150 g de fruta sin

descongelar en una
batidora de vaso

Anadir 200 ml

de liquido Batir todo
(recomendacion junto hasta
zumo de manzana, conseguir
pero puede la textura
ser leche 0 agua

con azlicar) deseada

Servir en tu vaso
favorito y decorar

14




E ESPECIFICACIONES
BOTE: 2 litros.
) CAJA: 6 Uds.

DESCRIPCION:

Producto UHT elaborado a base

de grasas y aceites vegetales
para montar o cocinar sin f
azlcares afiadidos.

Clavdina

({ [
(
=+ 5,70 ¢ O <
Q\' /bolsa v 7,65 €
La racion de 150 g S o /bolsa
J sale a g > La racion de 150 g
I sale a
N !
\) q

ESPECIFICACIONES ESPECIFICACIONES I
BOLSA: 1 Kg. Q BOLSA: 1 Kg. I
CAJA: 10 Uds. CAJA: 16 bolsas.

DESCRIPCION:

Preparacion
cremosa de
garbanzos
con sésamo
y un toque de
limon y ajo.

ESPECIFICACIONES I @

UNIDAD: 1 Kg. CAJA: 4 Uds. I

La racion de 150 g
sale a

HUMMVS

O

DESCRIPCION:
Plato preparado a base
de alioli y patata cocida.

La racion de 150 g

o =]
000

Pa‘iLa'/'a Alioli

sale a
| ESPECIFICACIONES

()76
! UNIDAD: 1 Kg. CAJA: 4 Uds.

\- /

15
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-Smart Food Company -

Deleéa\c,{ones a Sv JIS

/oosic,ié/v

ALBACETE CIUDAD REAL LA RIOJA SEVILLA
967 246 331 926 321254 941 256 390 902 353 555
ALICANTE CORDOBA LEON SORIA

965 492 162 957 421713 902 243 434 975 226 456
ALMERIA CUENCA LUGO TERUEL
968 467 514 969 331324 982 263 715 978 606 335
ARANDA DE DUERO GIRONA MADRID TOLEDO
975 226 456 938 495 572 915 075 552 925 821500
ASTURIAS GRANADA MALAGA VALENCIA
902 243 434 958 570 100 952 231153 961340 715
AVILA GUADALAJARA MALLORCA VALLADOLID
925 821500 915 075 552 971206 761 902 243 434
BADAJOZ GUIPUZCOA MURCIA ZAMORA
925 821500 943 611 764 968 467 514 902 243 434
BARCELONA HUELVA NAVARRA ZARAGOZA
938 495 572 959 317 900 948 188 511 976 470 287
BURGOS HUESCA ORENSE

902 243 434 976 470 287 902 243 434

CACERES IBIZA PALENCIA

925 821500 971310 812 902 243 434

CADIZ JAEN SALAMANCA

956 404 012 902 353 555 902 243 434

Jvéa\ o cO/JSuH’a\ elija\ la Jelegac[é/l

AES cercanta «a UJ

HORNO HORNO CON  MICROONDAS GRILL FREIDORA AIRFRYER BANO MARIA GOFRERA

VENTILADOR

VAPORERA TOSTADOR DESCONGELAR

SIGNIFICADOS ALERGENICOS

Todos nuestros productos cuentan con informacion alergénica especifica para su tranquilidad y la de sus clientes.

OO

SESAMO CACAHUETES ~ ALTRAMUCES HUEVO MOSTAZA GLUTEN

O 00 60O

FRUTOS DE DIOXIDO PESCADO CRUSTACEOS LACTEOS
CASCARA DE AZUFRE
Y SULFITO

O o 06

MOLUSCOS APIO SOJA

Sugerencia de presentacion. Precios sin .V.A,, validos del 01-02-2025 al 28-02-2025, salvo error tipografico o fin de existencias.



