Consulte nuestras delegaciones e informacion al dorso de esta revista.
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[ 310¢€/z

La racion
de150 g
sale a

[ 4,60 €/kc_

La racion
de 150 g sale a

ESPECIFICACIONES
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

123
==

R 2-3 min.
DESCRIPCION:

Calabacin, pimiento verde, pimiento rojo

y cebolla cortados en tiras, rebozados

en una fina tempura y prefritas.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 27 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bolsas.

047

DESCRIPCION: e

. =
Berenjena 40% rebozada. @ |

con ’DM/&&Y—I‘/&&

PRODUCTOS

#
‘
I GRUPOTOPGEL

- Smart Food Company -

Solkeado
bradicional

TOPGEL

PREMIUM

DESCRIPCION:

Judia verde 34%,
brocoli 27%, cebolla
dados 13%,
champifion laminado
13% y dados de
pimiento rojo 13%.

Rehogar
durante 6-7 min.
y sazonar al gusto.

ESPECIFICACIONES
BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

La racion

de 150 g
sale a

043¢

-

~

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 25 g. BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas. I

J

DESCRIPCION:

Floretes de coliflor 40%
rebozada y prefrita.

La racion
de 150 g

124
il
||
Freir a 180 °C en

abundante aceite,
durante 3 a 4 min.

sale a

04k

K@@Q@OQ@
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DESCRIPCION:
Calibre 12-14 mm.

| ESPECIFICACIONES

e

La racion
de150 g

@10 min.

I BoLsA: 2,5 Kg. CAJA: 2 bolsas.

=X

La racion

de 150 g sale a

020

DESCRIPCION:

de 10 x 10.

Calabacin cortado en dados

ESPECIFICACIONES
BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

La racion
de150 g
sale a

028

en

DESCRIPCION:
Calibre 60-80.

DESCRIPCION:

Judia verde plana

ESPECIFICACIONES
BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

Judia verde

(plana y troceada)

5o )

La racion
de 150 g
sale a

025¢

trozos.

10-12 min.

Espnacas

DESCRIPCION:
Calibre 20-30 mm.

(7500 )

(en ‘omtw\/\as

DESCRIPCION: ‘
La parte comestible Verzer 'il
del puerro cortada producto

en rodajas. sin descopgglar
en agua hirviendo

ESPECIFICACIONES
BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

5-6 min.

durante 10-12 min.

Cs0er )

La racion

de 150 g sale a

029

Puerro

(en rodajas)

La racion
de 150 g

5-7 min.

% 5-7 min.

I ESPECIFICACIONES
I BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 2 bolsas.

ESPECIFICACIONES
BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

sale a

J




IESPECIFICACIONES T&bo ée Po+a

| ESPECIE: Illex argentinus.
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva. | + p ,' a
CAA: 7 K. NTer+oliacO PRTEUPMGIEILJM

La racion
de225¢g

sale a

209

j
)

Pre'paraclo cle Pae”a FTle'/'e c:le Pa'\éa

con céascara
3,75€/xg
La raciéon ESPECIFICACIONES
de 150 g Q BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 3 bolsas.
Q

sale a

056«

o

La pieza

de 145 g sale a

I ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Pangasius hypophthalmus.
ARTE DE PESCA: Acuicultura. y €

ORIGEN: Vietnam.
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 6 bolsas.

causre 150-200 S/P cauere 200-300 S/P Co , a cle Q&De
I

La piezade 175 ¢

La pieza de 250 g

077

cauere 300-500 SIP

e ) OO

La pieza de 400 g

ALY

ESPECIFICACIONES I

Salea 1 86
OU €
\ ORIGEN: China. PIEZA: a consultar. J

ESPECIE: Lophius spp.
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.




Se'pia <:'e /V’ar‘r‘uecos

(edos)

ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Sepia officinalis.
BOLSA: 1 Kg.

CAJA: 6 bolsas.

Con piely sin piel.

Al mendrita de Marruecos

La racion

de150 g
sale a ESPECIFICACIONESI

ESPECIE: Sepia elegans.
€ BANDEJA: 1 Kg.
CAJA: 8 bandejas.

s/p c/p

La racion La racion

de 150 g sale a de 150 g sale a

180¢ §170¢

DOr‘acla -G ’e+e
&

CALIBRE 120[160 CIP

12,85 €/xg

La racion

de 140 g sale

180€

| ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Sparus aurata.
ZONA DE PESCA: FAO 37 pescado de acuicultura.
ORIGEN: Turquia. PIEZA: 120-160 g. CAJA: 5 Kg.

CALIBRE I-P 3["‘

La piezade 275 g

293¢

CALIBRE I-P 5,7

La piezade 175 g

" 161¢

~

SePia (IEMIPEG\)

o

| ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Sepia spp.
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.
ORIGEN: India. CAJA: 6 Kg.




—TZCOS DESCRIPCION:

Preparado carnico de carne de cerdo

ée Cer_éo sin hueso, cortado a tacos de 4 cm.
(preperedes)
Tacos

-4 20 €/« I
r— de Cerdo

La racion
de 150 g
sale a
5,55 €/kg
0 63 La racion
! de 150 g
sale a
g ESPECIFICACIONESI 0 83 €
BOLSA: 2 Kg. CAJA: 5 bolsas. I

Bolita Burquer Meat

(@) l ESPECIFICACIONES
La pieza PIEZA: 25
: 25 g aprox.
\/aCUV\O 7 Cer‘c‘o de25¢g I BOLSA: 2 Ks.
sale a CAJA: 3 bolsas.
DESCRIPCION:

Preparado de carne tradicional de la
cocina espafiola, de forma redonda,
elaborado con carne de vacuno y cerdo.

=
0C =
Freir sin Retirar las bolitas
descongelar de la freidora y
en aceite cocer al gusto
muy caliente durante al menos
(180 °C) durante 10 minutos.
3 minutos.
Picada Bur—jer
00 7
= Meat Mixta
415 €/kg
La racion
de 150 g

sale a

062¢

ESPECIFICACIONES I

DESCRIPCION:
Carne de cerdo (30%), BOLSA: 1 Kg. I
CAJA: 5 bolsas.

Kcarne de vacuno (30%). j




Tire de Costill a

c‘e Cerc'o Bar'bacOa

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 2 Kg. CAJA: 5 Uds. I

DESCRIPCION: sale a

Carne de pavo, con piel, salmuera,
agua, sal y pimienta.

Redondo de P.

aVO

DESCRIPCION:

Descongelar,

perforar
la bolsa 'y
calentar
5 min.

Tira de costilla de cerdo
horneada, envasada al vacio

con salsa barbacoa y sometida a

tratamiento térmico.

La pieza

de 550 g sale a

481

Retirar el
envase y
hornear
20-25 min.
— a200c°C.

I ESPECIFICACIONES
| ORIGEN: Espaha.

PIEZA: 550 g.
CAJA: 2,75 Kg.

La racion
de 150 g

076¢

| ESPECIFICACIONES

I BOLSA: 750 g.

CAJA: 6 bolsas (4,5 Kg aprox).

2

La racion
de 150 g

sale a

101¢

DESCRIPCION:

Lomo de cerdo
al pimenton.

[—-OMO AC‘OB&C‘O

de Cerdo

-

Conejo emLer'o

"0ven

La racion

de 150 g sale a

106

I ESPECIFICACIONES

ORIGEN: Espana.
PIEZA: Entero 1,5 Kg aprox.
CAJA: 5 Uds.

DESCRIPCION:

Canal de conejo
joven.

Pieza eviscerada
con cabeza.




T;f‘ nera

oY de
con Curm;,

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 27 g.
BOLSA: 550 g.
CAJA: 6 bolsas.

La pieza de

27 g sale a

DESCRIPCION:

especiada con curry.

Crujiente empanadilla triangular
rellena de ternera y verduras

6 oZas
y a
c:‘e \/erc‘ur-as

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 50 g.
BOLSA: 2 Uds.
CAJA: 60 bolsas.

24,95 €/caja

La pieza

de 50 g sale a

021

20
=
||

36¢
O
(1

Freir en sartén o freidora
con abundante aceite
muy caliente (180 °C).
Durante 3-4 min.

La pieza
de20g
sale a

009¢

00
00

I ESPECIFICACIONES

PIEZA: 20 g.
BOLSA: 1,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

DESCRIPCION:

Dumplings rellenos de verduras (repollo, cebolla,
zanahoria, cebollino, ajo) y tofu.

Poner un poco de agua en una cazuela

de vapor y calentar. Cuando el agua esté
hirviendo, colocar las gyozas en la rejillay
cocinarlas al vapor durante 6-10 min.

Cubrir las gyozas con salsa y cocinar en el
horno (precalentado a +200 °C) durante

unos 15 min.

Poner en una freidora suficiente aceite para
cubrir el producto y tapar. Calentar el aceite
a +160 °C, introducir las gyozas congeladas y

freir unos 3 min.

Engrasar ligeramente una sartén, colocar las
gyozas y cocinar a fuego moderado durante
2 min. o hasta que estén doradas en la base.
Agregar un poco de agua y cocinar al vapor
durante 3 min.

Cocidas: cocinar en
una cazuela con agua
durante 3 min.

Freidora de aire caliente:
cocinar durante 8-12 min.
a 160 °C-180 °C.

a
I-

DESCRIPCION:

Rollito de primavera relleno de
repollo 35%, harina de trigo 24%,
zanahoria 20%, cebolla 5%.

O

2-3 min.

2-3 min.

Qol lito
de Primavers /




O

ESPECIFICACIONES
PIEZA: 75 g.
CAJA: 80 Uds.

DESCRIPCION:

Tortilla francesa dorada al horno,
doblada dos veces para
un acabado fino.

de 75

sale

B Calentar el producto
hasta asegurar que el
centro del producto
alcance los 70 °C.

| ESPECIFICACIONES

BARQUETA: 800 g.
CAJA: 7 Uds.

Pr‘epar‘ac'o

'c]e Tortille,

1§15 €/caja

La pieza

Tortil Ia Francesa
L

g
a

E Mpanac:la

de Afon

DESCRIPCION:

Patata y cebolla pochada preparada
para elaborar la tortilla. Solo hay
que anadir huevo.

220

/unidad

Empaﬂacli“as mini

| Criollas

ESPECIFICACIONES

PIEZA: Plancha
de 1.800 g.
CAJA: 1 Ud.

11,30 €/caja

La racion

de 150 g sale a

094«

180-200 °C
70-75 min.

00

O

DESCRIPCION:

Auténtica empanada gallega
de atiin 30%.

00
00

I ESPECIFICACIONES
A e I PIEZA: 23 .
de 23 g sale a

B eo0ce0600

)
)

3-4 min. 3-4 min.

DESCRIPCION:

Masa hojaldrada rellena de carne
de cerdo especiada 26%.

J




» /V Ua 9 e‘lL c:‘ e PO l lO ESPECIFICACIONES

La pieza

PIEZA: 22 g.

BOLSA: 1 Kg.

CAJA: 5 bolsas. de 22 g
sale a

012

7 3 min.
DESCRIPCION:
Trozos de filete de pechuga
de pollo 57%, macerados
en adobo, empanados y
prefritos.

000
o0

ESPECIFICACIONES | P@CL'Uja c'e
: : o
SEREE Pollo Villeroy
00000
9 0 La pieza
de130 g

sale a

DESCRIPCION: ki)
Pechuga de pollo cocinada de W@~ | ’ €

forma artesana, napada con
bechamel caliente y empanadas.

L-cérimi'/'as de Pol Io DESCRIPCION:

Pepitas de pechuga rebozadas
6,90 €/xg

con Corn Flakes.
La pieza 10min.  210°C 175 °C
de 20 g 12 min. 3 min.
sale a

014

;ﬁ_} 6,75 €/xg

La pieza
de20 g

sale a

PePi‘lLaS
COM Fla/<es 0’1 4 €

00
06

ESPECIFICACIONES I

OO0

DESCRIPCION:

Tiras finas de pechuga de pollo 75% y
empanadas con especias naturales.
ESPECIFICACIONES

PIEZA: 20 g. PIEZA: 20 g.
BOLSA: 1 Kg. irsin d l . BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bolsas. Freir sin descongelar en aceite CAJA: 4 bolsas.

abundante a unos 180 °C hasta que

esté completamente cocinado. j

10




P‘J"-.Los c‘e SU(‘IMI ESPECIFICACIONES |
s

La piezade 30 g

014 P.litos de

ESTUCHE: 250 g. I

CAJA: 20 estuches. El estuche de 250 g

TOPGEL

PREMIUM

“11ke

Surimi
ESPECIFICACIONES
|BOLSA:1 Kg.
CAJA: 5 bolsas. @ @ O

k@@@@@ 00

( Lméosﬁno

La pieza { )

sale a

%

s00er-) OQ
Trozos de merluza 50% en :
forma de filetes empanados La pleza Q

y prefritos. de 80 g sale a
Freir con abundante 0 48 O 0
aceite a 180 °C de € ‘
3 a5 min. aprox.
PIEZA: 10-15 g. . ! w
BOLSA: 1 Kg.

CAJA: 2 bolsas. & Sin F”e"Le ée Merluz.a

descongelar
colocar en fuente ( J *C J )
para horno, cocinar eMpanacO pPrexorma O’
durante 20 min., ! !
dando la vuelta
a la mitad del
tiempo, para obtener
un dorado uniforme.

DESCRIPCION:

ESPECIFICACIONES

014

||
ESPECIFICACIONES I
3-4 min.

DESCRIPCION: PIEZA: 80 g aprox. |

o o Langostino vannamei 38% BOLSA: 1 Kg.
K rebozado y prefrito. CAJA: 5 bolsas. j

Torti l l ites ée Camardn
BANDEJA: 10 Uds. 1283

PIEZA: 30 g. |
CAJA: 12 bandejas. ﬁ" lt:’aon(d)efa/

Freir en aceite La pieza de

ESPECIFICACIONES I

00o

A abundante y muy
DESCRIPCION: caliente (180 °0) 30 g sale a
Auténtica tortillita directamente
de camarones 15% sin descongelar
elaborada con harina hasta que se €
de garbanzos. pongan doraditas !

(2-3 min.)

1



DESCRIPCION:

Crépe salado relleno de una crema de ricotta
con espinacas, pasas, pifionesy bacon.

2 min. 2 min. 2 min.

ESPECIFICACIONES
PIEZA: 130 g.
CAJA: 12 Uds.

4-5 min.

AI.’ﬁs de Pollo

Me jlcanas
ESPECIFICACIONES
BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

N}
DESCRIPCION:

Alitas de pollo (alones y blanquetas)
cocidas con especias mejicanas.

La racion

de 150 g sale a

102¢

ol L)
 =]=]&

15 min.

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 52 g. CAJA: 4 Kg.

15,20 €/caja

La pieza
de130 g

DESCRIPCION:

Cilindros de fiambre de york 35%
rellenos de carne de cerdo picada
32% empanados.

sale a

127«

5-6 min.

La pieza
de 52 g sale a

021

Ffamenquines

000
00
00

SoQ0O

Cr@Pes de EslpinaCas, Qico#a,

B«cor\, Peses Y Pisones

CaCL\OpO c'e —T;r‘ner-a,

I
Jamén, Glueso

v Pinmiento

O
0

DESCRIPCION:

Filetes de ternera rellena de
jamon, queso y pimiento todo

ello empanado.
Freir a 180 °C

de York

18,50 €/«g

La pieza
de 350 g

sale a

648 ¢

| ESPECIFICACIONES

en abundante
aceite, 4-5 min.

I PiEzA: 350 g aprox.

J

12



Ca'pricLo

21,70 €/
estuche

La pieza de

Tres Cliocolates

181¢

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 85 g. ESTUCHE: 12 Uds. I

0000
000

TOPGEL

1 horac

en nevera

DESCRIPCION:

Exquisita mezcla de chocolates de
diferentes texturas. Compuesto por un
bizcocho de cacao almibarado, separado
por mousse de chocolate negro y mousse
de chocolate blanco. Todo ello cubierto de
virutas de chocolate negro y blanco.

=]=]e
o0

P’ ancLa 'pr"ecOr")LaC'a
Scm Mar-cos

DESCRIPCION:

Producto elaborado con dos bizcochos
uno blanco y otro de chocolate. Relleno
de un mix vegetal, cobertura de
chocolate y acabado con yema.

(T80e s )

La racion

de 67 g sale a

040

6-8 horas ESPECIFICACIONES
en nevera
PESO: 2 Kg.
Precortada

en 30 porciones.

0006
000

\

Br-azo c:'e \
65‘(’&'\0 ( cr‘eMc\)

| ESPECIFICACIONES
l PESO: 700 g aprox.

O [

La racion

En nevera de 100 g sale a

109¢

DESCRIPCION:

Brazo enrollado relleno
de crema pastelera con yema
quemada en la superficie.

Planche precorfada |
Precortada[
e i .
DU lCe Cle L-ecL.e n 30 raciones
CAJA: 1 Ud.

00
00
00

11,80 €/caja

La racion 0

de 67 g

6-8 horas
sale a - en nevera

040¢ ==

Elaborado con dos bizcochos
y dulce de leche decorada con preparado de

caramelo y rayas de chocolate blanco. j

13




4 Plancha precortac
c’e WLNS/Q;' ’ éae gcjgégale a

040
0

6-8 horas
en nevera

DESCRIPCION:

Elaborado con dos bizcochos, ESPECIFICACIONES I
whisky, leche, azlcar, huevo

pasteurizado y decorado con yema PESO: 2 Kg. I
tostada y crocanti de almendra. Precortada en 30 porciones.

ESPECIFICACIONES | @ O O DESCRIPCION:
PESO: 2 Kg. I Esponjoso bizcocho de chocolate,
«@ »@ relleno de frambuesa y cobertura
de chocolate. 6-8 horas

Precortada en 30 porciones.

en nevera
P’a'\CLa pf‘eCOf“‘lL ac‘a | especiFicaciones
Se I ! N | PESO: 2,200 Kg.
Precortada en
va eéfa 30 porciones.

La racion
de73g

PlancL.a pr‘ecor‘lLaéa salea
de Queso v Arendanos 044

{
11,80 €/ud. )
DESCRIPCION:
La racion Producto de reposteria
de 67 g sale a elaborado con dos bizcochos

blancos, relleno de un batido
de queso fresco, mix vegetal 6-8 horas

0’40 € z::gsggncgsrf mermelada e‘n nevera e O O 0

@ O 0 PI ar\cL.a en‘/’er‘a
O Tres Clocolates La racion

ESPECIFICACIONES
PESO: 2 Kg.
CAJA: 1 Ud.

DESCRIPCION:

Elaborado con dos planchas de bizcocho
de chocolate, relleno de mix vegetal, leche,
cacao, huevo pasteurizado, azlicar y otros

\ productos alimenticios y alimentarios. j

14

de 67 g sale a

038¢




@UGSO Cr‘eMa

8,00 €/ks | ecnscones
: > UNIDAD: 2 Kg.
La racion
de 150 g

sale a

120¢

Ideal para salsas y
para tus postres.

Sach»icL.as\
Frankﬁur'f

[PI.CG\CII'”O c’e JaMé’\ Serreno Extrea

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 65 g. BOLSA: 1 kg. I
CAJA: 5 bolsas.

00 <

La pieza
de65¢g
sale a

DESCRIPCION:
Salchicha sin piel,
' € pasteurizada y

envasada al vacio.

I ESPECIFICACIONES \E ESPECIFICACIONES I
I ESTUCHE: 500 g. CAJA: 5 estuches. C LATA: 3 Kg aprox. I
( \ CAJA: 6 latas.
6,15 €/ v
i es’tuche - DESCRIPCION:
DESCRIPCION: «
> El tomate es apto
Picadillo de La racion § para celiacos y
jamon serrano de 150 g 0 es fuente natural
con 10-12 meses de antioxidantes.
de curacion. \\ Producto de uso

frecuente en
restauracion y
pizzerias.

I ESPECIFICACIONES
7180 €/ | BANDEJA: 500 g. CAJA: 5 bandejas.
bandeja

La racion de

T§5€

150 g sale a

23k¢

DESCRIPCION:

25 lonchas por bandeja. j

JaMéﬂ (IoncLas)

15
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GRUPOTOPGEL

-Smart Food Company -

Deleéa\c,{ones a Sv JIS

/oosic,ié/v

ALBACETE CIUDAD REAL LA RIOJA SEVILLA
967 246 331 926 321254 941 256 390 902 353 555
ALICANTE CORDOBA LEON SORIA

965 492 162 957 421713 902 243 434 975 226 456
ALMERIA CUENCA LUGO TERUEL
968 467 514 969 331324 982 263 715 978 606 335
ARANDA DE DUERO GIRONA MADRID TOLEDO
975 226 456 938 495 572 915 075 552 925 821500
ASTURIAS GRANADA MALAGA VALENCIA
902 243 434 958 570 100 952 231153 961340 715
AVILA GUADALAJARA MALLORCA VALLADOLID
925 821500 915 075 552 971206 761 902 243 434
BADAJOZ GUIPUZCOA MURCIA ZAMORA
925 821500 943 611 764 968 467 514 902 243 434
BARCELONA HUELVA NAVARRA ZARAGOZA
938 495 572 959 317 900 948 188 511 976 470 287
BURGOS HUESCA ORENSE

902 243 434 976 470 287 902 243 434

CACERES IBIZA PALENCIA

925 821500 971310 812 902 243 434

CADIZ JAEN SALAMANCA

956 404 012 902 353 555 902 243 434

Jvéa\ o cO/JSuH’a\ elija\ la Jelegac[é/l

AES cercanta «a UJ

O

BANO MARIA GOFRERA

© O

HORNO HORNO CON  MICROONDAS GRILL FREIDORA AIRFRYER TOSTADOR DESCONGELAR

VENTILADOR

VAPORERA

SIGNIFICADOS ALERGENICOS

Todos nuestros productos cuentan con informacion alergénica especifica para su tranquilidad y la de sus clientes.

OO

SESAMO CACAHUETES ~ ALTRAMUCES HUEVO MOSTAZA GLUTEN

O 00 60O

FRUTOS DE DIOXIDO PESCADO CRUSTACEOS LACTEOS
CASCARA DE AZUFRE
Y SULFITO

O o 06

MOLUSCOS APIO SOJA

Sugerencia de presentacion. Precios sin .V.A,, validos del 01-01-2025 al 31-01-2025, salvo error tipografico o fin de existencias.



