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QUÉ ES EL BACALAO AL PUNTO DE SAL

→ � El bacalao al punto de sal es un pescado muy popular en diferentes países 
del mundo, destacando en España.

→ � Es un bacalao no madurado en sal al cual se le ha añadido una discreta 
cantidad de sal obteniendo un sabor más suave.

→ � Pescado con múltiples beneficios ya que es una excelente fuente de proteínas, vitaminas, minerales y bajo en grasa.
→ � Al igual que para otras gamas de productos alimentarios, han aparecido formatos adaptados a los nuevos hábitos de vida; 

como es el caso del BACALAO AL PUNTO DE SAL.
→  �El bacalao al punto de sal presenta un sabor suave. Se trata de un producto congelado, al que se le ha añadido salmuera 

buscando una salinidad apta para el paladar, bien por inyección o por inmersión.
→ � Glaseo de origen del 10%.

▶	� BACALAO DESALADO Y REFRIGERADO: Ha sido desalado para que el consumidor 
disponga de un producto para su consumo inmediato.

▶	� BACALAO DESALADO Y ULTRACONGELADO: Listo para su consumo tras su descon-
gelación con las mismas cualidades que el bacalao salado al estilo tradicional.

▶	� BACALAO FRESCO: Se puede presentar congelado o fresco. Tiene unas propieda-
des y un sabor parecido al resto de pescado blancos.

▶	 �BACALAO AL PUNTO DE SAL: Producto congelado. La sal ha sido inyectada  
para obtener así un producto "ligeramente" salado y listo para cocinar.

TIPOS de 
BACALAO

El BACALAO DE ISLANDIA es considerado UNO DE LOS MEJORES DEL MUNDO 
debido a la pesca sostenible, las cuotas de pesca, las aguas ricas en nutrientes 

y libres de contaminación, el clima frío, la experiencia de los pescadores y 
procesadores, y los rigurosos estándares de calidad y seguridad alimentaria en la 

producción y exportación de bacalao.

BACALAO 
de

BACALAO de  
1a CONGELACIÓN

Procede de barcos 
que pescan durante 
el día, manteniendo 
el bacalao en hielo. 
Al volver a tierra, 
una vez en la planta 
productora, el 
pescado fresco es 
fileteado, inyectado 
en sal y congelado.  
Por lo tanto, en el 
proceso, el pescado 
se congela solo 
una vez.

GLASEO

• � Los productos del mar congelados 
a menudo se glasean con una capa 
protectora de agua potable para pre-
servar su calidad durante el transpor-
te y el almacenamiento.

• � Esta técnica de conservación consis-
te en una fina película de agua que 
se obtiene al rociar el pescado o su-
mergirlo en agua durante el proceso 
de congelación, quedando de esta 
manera una fina película de hielo 
sobre el alimento que nos ayudará, 
sobre todo, a mantener dos aspec-
tos fundamentales intactos:

1. � Por un lado, contribuye a mantener 
todas las propiedades organolép-
ticas (referentes al gusto, olor, co-
lor….) completamente intactas.

2. � Por otro, ayuda en gran medida a 
que el producto no se deshidrate, 
aumentando así su durabilidad.

VENTAJAS del BACALAO CONGELADO 
al PUNTO DE SAL

1.	� MAYOR DISPONIBILIDAD: El bacalao congelado está 
disponible durante todo el año, lo que permite a los 
consumidores tener acceso a este pescado en cual-
quier época del año.

2.	� DURABILIDAD: El bacalao congelado tiene una vida útil 
más larga que el bacalao fresco, lo que significa que 
puede ser almacenado por períodos más largos sin 
perder su calidad y sabor (24 meses).

3.	� SEGURIDAD ALIMENTARIA: El proceso de congelación 
del bacalao ayuda a eliminar los parásitos y bacterias 
presentes en el pescado, lo que hace que sea más se-
guro para el consumo humano.

4.	�MAYOR COMODIDAD: El bacalao congelado se puede 
comprar en grandes cantidades y almacenar en el con-
gelador para su uso posterior, lo que lo hace más con-
veniente para aquellos que no tienen acceso regular a 
pescado fresco.

5.	� VERSATILIDAD: El bacalao congelado se puede cocinar 
de muchas maneras diferentes, lo que lo convierte en 
una opción versátil para la preparación de diferentes 
platos y recetas.

 Nuestro
PRODUCTO  de MARZO



La ración  
de 150 g  

sale a 

1,45 €

4,83 €/bolsa Bacalao 
migas Extra

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Gadus moruha.  
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva. 

ORIGEN: Islandia. BOLSA: 500 g. CAJA: 8 bolsas. 

Filete de 
Bacalao

La ración de 150 g  
sale a 2,72 €

18,15 €/Kg

CALIBRE  

+500 g IQF 15%

La ración de 150 g  
sale a 1,60 €

10,65 €/Kg

CALIBRE  

1.000 g C/P IQF 10%

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Gadus morhua.  
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva. 
ORIGEN: Islandia.  
PIEZA: a consultar.   
CAJA: 11 Kg aprox.

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Gadus morhua.  
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva. 
ORIGEN: Islandia.  
PIEZA: +500 g.  CAJA: 5 Kg aprox.

Lomo de
Bacalao Jumbo

La pieza  
de 300 g  
sale a 

5,93 €

19,75 €/Kg

 

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Gadus moruha.  
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva. 

ORIGEN: Islandia.   
PIEZA: +300 g.  

CAJA: 2 Kg.

Lomos deBacalao Selecto

La ración de 150 g  
sale a 1,47 €

9,80 €/Kg

CALIBRE  

500-1.000 g IQF 10%
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Porciones
de Salmón La ración de 150 g  

sale a 0,73 €

4,85 €/Kg

CALIBRE 80-120 C/P

La ración de 150 g  
sale a 0,75 €

5,00 €/Kg

CALIBRE 120-160 C/P

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Mytilus galloprovincialis.  
ARTE DE PESCA: Acuicultura.  

ORIGEN: España.  PIEZAS: 12/15.  
BANDEJA: 500 g.  

CAJA: 10 bandejas.

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Donax Trunculus.  
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.   
ORIGEN: Turquía. 
BOLSA: 250 g.  CAJA: 12 bolsas.

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Oncorhynchus gorbuscha.  
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.   
ORIGEN: China.

DESCRIPCIÓN:
Porciones de 
salmón Pink 
con piel.

Mejillones
al Vapor

   

La bandeja  
de 500 g  
sale a 

1,93 €

3,85 €/Kg

Tellina

Potón tubo
interfoliadoLa ración  

de 150 g  
sale a 

0,64 €

4,25 €/Kg

CALIBRE 23/26

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Dosidicus gigas.  
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva. 

ORIGEN: China. CAJA: 5 Kg.

3,05 €
/bolsa
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ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Loligo vulgaris. 
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.   
ORIGEN: China. CAJA: 6 bolsas.

Calamar Patagónico
(sucio)

  

La ración  
de 150 g sale a 

1,02 €

6,80 €/Kg

CALIBRE C4 (9-12)

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Loligo patagonico.  
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva. 

ORIGEN: Malvinas.  
CAJA: 5,42 Kg.

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Sepia spp.  
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva. 

ORIGEN: India. BOLSA: 1 Kg.  CAJA: 6 bolsas.

Calamar
troceado India

Puntilla
(limpia)La ración  

de 150 g sale a 

0,77 €

5,15 €/Kg

La ración  
de 150 g sale a 

0,64 €

4,25 €/Kg

ESPECIFICACIONES

ESPECIE: Loligo duvauceli.  
ARTE DE PESCA: Pesca extractiva.  
ORIGEN: India.   
CAJA: 5 bolsas.

Sepia (limpia)

La ración de 150 g  
sale a 1,56 €

10,40 €/Kg

CALIBRE LP 5/7

La ración de 150 g  
sale a 1,60 €

10,65 €/Kg

CALIBRE LP 2/4
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La pieza  
de 180 g  
sale a 

7,53 €

41,85 €/Kg

Entrecot
vacuno

Solomillo
vacuno rulado

Chuletón
vacuno lomo

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 180 g aprox. 
PAQUETE: 2 Uds. CAJA: 8 paquetes.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 700 g aprox. 
CAJA: 4 Uds.

La pieza  
de 250 g sale a 

4,81 €

19,25 €/Kg

La pieza  
de 700 g sale a 

13,90 €

19,85 €/Kg

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 250 g aprox. PAQUETE: 2 Uds. CAJA: 6 paquetes.

Pechuga de
Pollo Nacional

Pollo Nacional
Pechuga (fileteada)La ración de 150 g  

sale a 0,96 €

6,40 €/Kg

DESCRIPCIÓN:
Producto congelado 
procedente del despiece 
de canales frescas de pollo 
siendo las partes de la 
canal a utilizar la pechuga 
limpia de grasa que se 
corta en dos partes iguales.

ESPECIFICACIONES

CAJA: 6 Kg aprox.

DESCRIPCIÓN:
Disponible con 
hueso, sin hueso, 
con piel y sin piel, 
fileteada.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.  CAJA: 3 Kg.

La ración  
de 150 g sale a 

0,80 €

5,35 €/Kg
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Gracias a la conservación de nuestros productos en congelado, 
desde Topgel, podemos garantizar una maduración fija y una 
calidad constante en cada uno de nuestros productos.

Es clave para disponer de un producto de gran calidad,  
finalizar la transformación Dry Aged en el momento óptimo de 
maduración. El proceso del congelado nos permite no depender 
de la oferta y la demanda y cumplir el ciclo con exactitud.



DESCRIPCIÓN:
Procedente de la parte 
del lomo con hueso.

ESPECIFICACIONES

Sin agua añadida.  
ORIGEN: España.   
PIEZA: 130-150 g.   
CAJA: 6 Kg aprox.

ESPECIFICACIONES

Máximo 25% de  
agua añadida.  

ORIGEN: España.  
PIEZA: 160-190 g.  
CAJA: 5 Kg aprox.

Cuarto de
Cochinillo (asado)

Cochinillo
Roti (asado)

MODO DE ELABORACIÓN 
CUARTO DE COCHINILLO  
Y COCHINILLO ROTI:

1o  � Sacar del frigorífico  
unos 30 min. antes  
de hornear.

2o  � Precalentar el horno  
a 200 °C. Sobre la bandeja de 
horno colocar la rejilla.  
Abrir el envase de plástico y 
colocar la pieza sobre la rejilla. 

3o  � Añadir un poco de agua  
sobre el fondo de la bandeja. 
Pintar ligeramente  
con aceite de oliva la piel  
del cochinillo.

4o  � Hornear a 220 °C durante  
50-60 min. aprox.  
Voltear y dorar unos minutos 
más al gusto.

Placa de
Cordero Lechal

MODO DE ELABORACIÓN CORDERO LECHAL:

	 Cortar en raciones y 
marcar por las dos 
caras para dorar. 

	 Acabar de calentar 
en microondas.

5a gama

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 720 g. 
CAJA: 4 Uds.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 1,25 Kg aprox.  
CAJA: 4 Uds.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 800 g.   
CAJA: 8 Uds.

Chuleta de Lomo
de Cerdo

La pieza  
de 190 g sale a 

0,83 €

4,35 €/Kg

PREPARADA

La pieza  
de 150 g sale a 

0,80 €

5,35 €/Kg

INTERFOLIADA

29,50 €
/unidad

28,50 €
/unidad

La ración  
de 150 g sale a 

5,99 €

39,95 €/Kg
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ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.  CAJA: 4 bolsas.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.  CAJA: 1 bolsa.

DESCRIPCIÓN:
Taquitos de caella 90% limpia de piel 
y hueso en adobo enharinado.

Bacalao
(rebozado)

DESCRIPCIÓN:
Gadus moruha 60%.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 25 g.  BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 6 bolsas.

  

  

  

  

 

 

 

 

 

Croqueta tradicional
de Bacalao

DESCRIPCIÓN:
Bacalao 6%.

180 °C
3-4 min.

Adobo
(enharinado)

170 °C
3-5 min.

Rabas
empanadas

DESCRIPCIÓN:
Tiras de potón 75% con un fino  
empanado exterior. 20 min.4 min.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 40 g.  
BOLSA: 500 g.  
CAJA: 8 bolsas.

 

 

 

 

 

 

 

 

La pieza  
de 25 g  
sale a 

0,11 €

4,55 €/Kg

La ración  
de 150 g  

sale a 

0,89 €

5,90 €/Kg

La ración  
de 150 g sale a 

1,52 €

10,15 €/Kg

La pieza  
de 40 g sale a 

0,10 €

2,45 €/Kg
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ESPECIFICACIONES

PIEZA: 85 g.   
CAJA: 48 Uds. (aprox. 4,100 Kg).

DESCRIPCIÓN:
Crêpe salado relleno de una  
crema de queso tipo manchego, champiñones y bacon.

Waffle
de Patata

DESCRIPCIÓN:
Con textura exterior crujiente y ligera,  
con un corazón fundido  
de puré de patata.
Sin descongelar:  
• � Horno tradicional  

precalentado 20 min. a 180 °C. 
• � Horno Merry Chef: 2 min. 15 s  

(30% ventilación/80% microondas).

  

  

  

  

  

  

  

La pieza  
de 85 g  
sale a 

0,84 €

40,20 €/caja

Crêpes
de Champiñones,

Bacon y
Queso Manchego

Crêpes de Espinacas,
Ricotta, Bacon,

Pasas y Piñones

La pieza  
de 130 g sale a 

1,38 €

16,50 €/caja

 

 

 

 

 
  

  

 

La pieza  
de 130 g sale a 

1,31 €

15,75 €/caja

4-5 min. 2 min. 2 min. 2 min.
DESCRIPCIÓN:
Crêpe salado relleno de una  
crema de ricotta con espinacas, pasas, piñones y bacon.

4-5 min. 2 min. 2 min. 2 min.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 130 g. 
CAJA: 12 Uds.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 130 g. 
CAJA: 12 Uds.

La ración  
de 150 g  

sale a 

0,68 €

4,50 €/Kg

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 4 bolsas.

DESCRIPCIÓN:
Tomate, berenjena, calabacín frito, cebolla 
frita, pimiento rojo, pimiento verde, pulpa 
de tomate, aceite de oliva y ajo.

MODO DE EMPLEO: 
Poner las verduras congeladas en una 
cacerola. Tapar si se desea y calentar a 
temperatura moderada durante 10-15 min.

Ratatouille
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ESPECIFICACIONES

BOLSA: 250 g (125 g x 2).   
CAJA: 10 bolsas. 

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 125 g.   
CAJA: 30 Uds. 

Burrata

Mozzarella
La unidad  
de 125 g sale a 

1,39 €

11,15 €/Kg

DESCRIPCIÓN:
Queso fresco 
estirado obtenido 
por coagulación 
enzimática de leche 
pasteurizada. DESCRIPCIÓN:

Queso tierno 
entero relleno de 
crema de leche 
y tiras de queso 
mozzarella.

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 0,5 Kg.  CAJA: 2 Uds.

   

  

Berenjena rellena
de Carne con Queso

DESCRIPCIÓN:
Plato elaborado a 
partir de berenjena 
ahuecada y una mezcla 
de hortalizas y carne 
(pollo 6% y cerdo 15%).

200 °C 
15 min.

700 w 
5 min.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 4 Kg.

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 0,5 Kg.  
CAJA: 2 Uds.

La pieza  
de 220 g  
sale a 

1,88 €

8,55 €/Kg

Rodajón de
Queso de Cabra

con Penicillium

La rodaja  
de 7 g  
sale a 

0,15 €

19,15 €/Kg

El rodajón  
de 50 g  
sale a 

0,89 €

17,85 €/Kg
Rodaja de Queso de Cabra

con Penicillium
DESCRIPCIÓN:
Rodaja de rulo de 
cabra con Penicillium 
congelado en rodajas 
para evitar mermas.

La unidad  
de 125 g  

sale a 

2,47 €

19,75 €/Kg
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Salteado de Bacalao,
Ajete y Espárragos

Trigueros

Revuelto Gamba,
Ajete y Triguero

Acelga
(en porciones)

La ración  
de 150 g  
sale a 

0,23 €

1,50 €/Kg

La ración  
de 150 g  
sale a 

0,90 €

6,00 €/Kg

La ración  
de 150 g  
sale a 

0,86 €

5,70 €/Kg

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.   
CAJA: 2 bolsas.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.   
CAJA: 4 bolsas.

DESCRIPCIÓN:
CALIBRE: 10-40 mm.

5-7 min.5-7 min.

Garbanzo
(cocido)

La ración  
de 150 g  

sale a 

0,32 €

2,15 €/Kg

DESCRIPCIÓN:
Garbanzo cocido.

5 min.5 min. 3-4 min.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.  
CAJA: 2 bolsas.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.  
CAJA: 4 bolsas.

DESCRIPCIÓN:
Mezcla de brotes de ajo 50%, 
espárragos trigueros troceados 30%, 
gamba pelada 20%.

 

DESCRIPCIÓN:
Una mezcla de bacalao, cebolla, pimiento rojo, pimiento verde, 
ajetes y trigueros.

6-7 min.
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La pieza  
de 20 g  

sale a 

0,08 €

3,95 €/Kg

La ración  
de 150 g  

sale a 

1,07 €

7,15 €/Kg

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 18-22 g.  
BOLSA: 1 Kg.  

CAJA: 4 bolsas.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 10-15 g.   
BOLSA: 1 Kg.   
CAJA: 2 bolsas.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 12 g.  
BOLSA: 1 Kg. 

CAJA: 5 bolsas.

Pepitas Corn Flakes

DESCRIPCIÓN:
Pepitas de pechuga rebozadas  
con Corn Flakes.

10 min. 210 °C
12 min.

175 °C
3 min.

La pieza  
de 12 g sale a 

0,13 €

10,45 €/Kg

Alitas de Pollo
Mejicanas

DESCRIPCIÓN:
Alitas de pollo (alones y blanquetas)  
cocidas con especias mejicanas.

15 min.

5-6 min.

  

  

 

Sabroso
a la Romana

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.  
CAJA: 2 bolsas.

   

  

DESCRIPCIÓN:
Anillas preformadas 
rebozadas y prefritas.

Freír con 
abundante 
aceite a 180 °C 
durante 2 min.

Langostino
(rebozado)La pieza  

de 15 g  
sale a 

0,14 €

9,05 €/Kg

  

  

  

 

DESCRIPCIÓN:
Langostino vannamei 38%  
rebozado y prefrito.

3-4 min.
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DESCRIPCIÓN:
Filete de merluza 50% empanado y prefrito.

190 °C
5-7 min.

La pieza  
de 130 g  
sale a 

1,14 €

8,80 €/Kg

Varitas
de Merluza

DESCRIPCIÓN:
Porción de bloque 
de filete de merluza, 
sin piel y sin espinas, 
empanada y prefrita.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg 
CAJA: 5 bolsas.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 110-160 g.  
BOLSA: 900 g.  

CAJA: 3 bolsas. La pieza  
de 100 g sale a 

0,84 €

8,40 €/Kg

Doré de Merluza

 

La pieza  
de 30 g  

sale a 

0,14 €

4,70 €/Kg

Pechuga de
Pollo Villeroy

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 130 g aprox.  
CAJA: 5 Kg higienizado  

(37 Uds. aprox.).

DESCRIPCIÓN:
Pechuga de pollo cocinada de 
forma artesana, napada con 
bechamel caliente y empanadas.

   

   

  

    

   

Mejillones TigreLa pieza  
de 50 g  

sale a 

0,24 €

4,80 €/Kg

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 50 g. BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 3 bolsas.

DESCRIPCIÓN:
Concha de 
mejillón relleno 
de bechamel con 
mejillón cocido 
12%.

Freír en aceite 
muy caliente
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La ración  
de 110 g  
sale a 

1,80 €

24,60 €/Ud.

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 130 g.  CAJA: 12 Uds. 
(envasado en packs de dos unidades). 

ESPECIFICACIONES

PESO: 1.250 g.  
CAJA: 4 Uds.

Torrijas
   

   

   

  

1,85 €
/unidad

DESCRIPCIÓN: 
Torrijas, congeladas y envasadas en bipack.

Una vez descongelada, 
caramelizar por la 
parte del azúcar con un 
soplete o marcándola 
en la plancha.

DESCONGELAR: 

1 min.  
a 800 W 

6 h. en 
nevera

Tarta de Queso
Cremosa

ESPECIFICACIONES

PESO: 1.500 g.  
(8 unidades). 

 

 

 

 

DESCRIPCIÓN: 
Deliciosa tarta  
de queso  
sin porcionar.

2 h. en 
nevera

Tarta de Arroz
con Leche

La ración  
de 100 g sale a 

1,40 €

17,55 €/Ud.

  

  

  

  

DESCRIPCIÓN: 
Deliciosa tarta de arroz 
con leche con base 
de galleta elaborada 
de forma artesanal.

En 
nevera
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DESCRIPCIÓN: 
Degusta esta deliciosa 
tarta de manzana con una 
base de masa crujiente. 
La presentamos decorada 
con nueces.

La ración  
de 100 g  
sale a 

1,09 €

7,60 €/Ud.

6-8 h.
en nevera

Churros
Lazo

La pieza  
de 30 g sale a 

0,05 €

1,75 €/Kg  

  

 

DESCRIPCIÓN: 
Masa con forma de lazo 
ultracongelada lista para freír.

Sin descongelar, en abundante 
aceite muy caliente, a 180-200 °C,  
durante 3-4 min. aprox.  
hasta que estén dorados.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.  
CAJA: 4 bolsas

Tarta de Manzana
y Nueces La ración  

de 110 g  
sale a 

1,05 €

9,55 €/Ud.

     

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 1,1 Kg.  
CAJA: 2 Uds.

ESPECIFICACIONES

PESO: 700 g aprox.

Brazo de
Gitano (crema)

DESCRIPCIÓN: 
Brazo enrollado relleno de crema pastelera  
con yema quemada en la superficie.

En nevera

Cheese Cake
San Sebastian

La pieza  
de 95 g sale a 

1,42 €

28,35 €/caja

     

     

    

    

   

DESCRIPCIÓN: 
Tarta de queso  
individual horneada  
de sabor suave  
y muy cremosa.

Quitar el film de 
plástico y dejar 
descongelar durante 
3 h a +4°C.

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 95 g aprox. 
CAJA: 20 Uds. (en packs de 2 uds.) 

Aprox. 1,900 kg
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Todos nuestros productos cuentan con información alergénica específica para su tranquilidad y la de sus clientes.
SIGNIFICADOS ALERGÉNICOS

SIGNIFICADOS MODOS DE EMPLEO

Sésamo Cacahuetes Altramuces Huevo Mostaza Gluten Frutos de 
cáscara

Sulfito Pescado Crustáceos Lácteos Moluscos Apio Soja

Sugerencia de presentación. Precios sin I.V.A., válidos del 01-03-2024 al 31-03-2024, salvo error tipográfico o fin de existencias.

HORNO MICROONDAS GRILL FREIDORA AIRFRYER COCER VAPORERASARTÉN GOFRERABAÑO MARÍA DESCONGELAR

Central
913 431 110

Albacete
967 246 331
Alicante
965 492 162
Almería
968 467 514
Aranda de Duero
975 226 456
Asturias
902 243 434

Ávila
925 821 500
Badajoz
925 821 500
Barcelona
938 495 572
Burgos
902 243 434
Cáceres
925 821 500
Cádiz
956 404 012

Ciudad Real
926 321 254
Córdoba
957 421 713
Cuenca
969 331 324
Girona
938 495 572
Granada
958 570 100
Guadalajara
915 075 552

Guipúzcoa
943 611 764
Huelva
959 317 900
Huesca
976 470 287
Ibiza
971 310 812
Jaén
902 353 555
La Rioja
941 256 390

León
902 243 434
Lugo
982 263 715
Madrid
915 075 552
Málaga
952 315 057
Mallorca
971 206 761
Murcia
968 467 514

Navarra
948 188 511
Orense
902 243 434
Palencia
902 243 434
Salamanca
902 243 434
Sevilla
902 353 555
Soria
975 226 456

Teruel
978 606 335
Toledo
925 821 500
Valencia
961 340 715
Valladolid
902 243 434
Zamora
902 243 434
Zaragoza
976 470 287

Delegaciones a su disposición

Para cualquier duda o consulta elija la delegación más cercana a Ud.

TOPGEL  recomienda
Queso
Crema

La ración  
de 150 g sale a 

0,80 €

5,30 €/bote

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 1 Kg.   
CAJA: 4 Uds.

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 1 Kg.   
CAJA: 4 Uds.

ESPECIFICACIONES

UNIDAD: 2 Kg.

DESCRIPCIÓN:
Ideal para salsas  
y para tus postres.

Queso
rallado

mezcla

DESCRIPCIÓN:
Ideal para 
gratinados y salsas. 
Una forma fácil y 
cómoda de añadir 
el verdadero sabor 
del queso a sus 
platos.

La ración de 150 g  
sale a 1,25 €

8,35 €/Kg

Tapa del
Cantábrico

Ensaladilla RusaDESCRIPCIÓN:
Dados de patata 
y zanahoria 
con aceitunas, 
atún y una salsa 
mayonesa.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 1 Kg.  CAJA: 2 bolsas.

La ración  
de 150 g sale a 

1,05 €

7,00 €/Kg

    

    

    

   

   

   

  

  La ración  
de 150 g sale a 

0,90 €

6,00 €/bote

DESCRIPCIÓN:
Plato preparado 
a base de surimi 
y salsa.


