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Prepara las recetas mas TOP

RAPE CON CREMA DE GUISANTES Y LANGOSTINOS

2 pax @ Mediterranea

- 200 g de puerros
- Aceite
- Sal y pimienta

INGREDIENTES

-1lomo de rape

- Langostinos

- 50 g de carne de mejillon
- 200 g de guisantes

071 ;PREPAREMOS LA CREMA!

Preparamos la crema. Echamos aceite y
fondeamos el puerro ya cortado.

02 TURNO DE LOS MEJILLONES

Quitamos la concha a los mejillones y
pelamos los langostinos.

03 SEGUIMOS CON LA CREMA

Una vez ya fondeado el puerro, afnadimos
los guisantes y un poco de agua.

04 ;A POR EL RAPE!

Seccionamos el rape y aprovechamos la
espina para darle sabor al cocinado del
puerro con guisantes durante 10 minutos.

05 UN RAPE PERFECTO

Marcamos el rape introduciendo una brocheta
para que no se abombe en la plancha.
Anadimos sal, aceite de oliva vy lo ponemos
directamente en la plancha.

06 YA ESTA LISTA LA CREMA

Anadimos los mejillones a la crema y lo
dejamos cocinar 5 minutos mas. Introducimos
el rape al horno y tamizamos la crema.

07 EMPLATAMOS Y SERVIMOS

Marcamos los langostinos a la plancha y

emplatamus de la siguiente forma:
- Ponemos la crema encima del plato.

- Ponemos un lomo y encima el otro de forma
cruzada.

- Anadimos los langostinos en los espacios
sobrantes como se aprecia en la fotografia.
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GRUPOTOPGEL

- Smart Food Company -

Cuatro novedades
que vamos a ver en el 2024

REVOLUCIO
DE LA SALA

No es solo lo que tus clientes coman, sino la
experiencia que les brinda el espacio, el
ersonal y la manera de servir los platos.

N
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NUTRICION
FUNCIONAL

Los consumidores son mas conscientes de su
bienestar fisico y emocional. No es solo el
sabor de los alimentos, sino su aporte

\I'llltriti'-m.

f

RE-USE FOOD

Cada vez hay mas conciencia del desperdicio

de alimentos que hay en especial en el canal

HORECA. Ser creativo con esos “restos” puede
Qarr una de las grandes claves.

SWICY

La mezcla de sabores como dulces y picantes
o la combinacion de gastronomias de todo el
\mundn es ya toda una tendencia.
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PRODUCTOS e ool

( ESPECIFICACIONES |

DESCRIPCION:
10,65 €/kg :
ORIGEN: a consultar. ‘ Carne de aguja,

TACOS: 30-40 g. BOLSA: 1 Kg. La racion paleta o pierna.
CAJA: 5 bolsas (5 Kg aprox.). de 150 g

sale a

160«

DESCRIPCION:

Carne del cuello,
paleta o pierna.

La racion
|

ESPECIFICACIONES

de 150 g sale a ‘

I ESPECIFICACIONES
| ORIGEN: a consultar.

TACOS: 30-40 g. BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 5 bolsas (5 Kg aprox.).

10,65 €/kg

La racion
de 150 g
sale a

DESCRIPCION:
Procedente de delanteros y €
partes magras del animal. ]

ESPECIFICACIONES I

ORIGEN: a consultar.
TACOS: 30-40 g.

BOLSA: 1 Kg.

CAJA: 5 bolsas (5 Kg aprox.).

La racion
de 150 g sale a

DESCRIPCION:
Porcion

muscular de las
extremidades
posteriores del
pavo sin hueso,
nervios, tendones
ni piel; cortada

BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 2 Uds. I a tacos.




La racion
de 150 g
sale a

030«

ESPECIFICACIONES I

BOLSA: 2,5 Kg. I
CAJA: 2 bolsas.

Verter el producto
sin descongelar
en agua hirviendo

durante 10-12 min.

DESCRIPCION:
La parte comestible del puerro cortada en rodajas.

ESPECIFICACIONES I
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas. I

11,30 €/ud.

La racion

de 150 g sale a

170¢

DESCRIPCION:

Carrilladas externas
de cerdo sin hueso
obtenidas del
despiece de la cabeza.

e )

La racion

DESCRIPCION:

Zanahoria 29%,
judia verde 21%,
guisante 20%,
coliflor 18%,
alcachofa 4%,
champinon de
cultivo 4% y
esparrago 4%.

de 150 g sale

034

I ESPECIFICACIONES

Menesbra

Especéat

I BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 2 bolsas.

Cse )

La racion
de 150 g sale a

DESCRIPCION:

Patata pelada cortada
en dado 12 x 12 x 12 mm.
Cruda.

ESPECIFICACIONES I

BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 4 bolsas. I

S0 )

La racion
de 150 g sale

021€

gs‘ptmms
(en Vorci.owas)

5-7 min.

DESCRIPCION:

Calibre 20-30 mm. )

ESPECIFICACIONES I
BOLSA: 2,5 Kg. CAJA: 2 bolsas. I




LOMOS

de Merluza

/\C&VVﬁ£>ha
CALIBRE 80[120

La racion de 150 g

ESPECIFICACIONES I

ESPECIE: Merluccius capensis. I
ORIGEN: Namibia. BOLSA: 2 Kg. CAJA: 5 Kg.

CALIBRE 200'300 SIP \
415 €/bolsa

La pieza de 250 g

1 0ke

cauere 300-500 SIP

La pieza de 400 g

172

CALIBRE 150'200 SIP

La piezade 175 ¢

ESPECIFICACIONES I

Calamar

La racion de 150 g

Petasonico

| espEciFicacionEs ' o

ESPECIE: Loligo gahi. — 5
ZONA DE PESCA: FAO 41.
BANDEJA: 1 Kg.

\CA]A: 4 bandejas.

ESPECIE: Lophius spp. Pesca extractiva. I
ORIGEN: China. PIEZA: a consultar.

Poton tiras
- ‘ Pacf -Qco

La racion
de150 g
sale a

ESPECIFICACIONES I @

ZONA DE PESCA: FAO 87.
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.

ESPECIE: Dosidicus gigas. |




/ A’me}a bla'\ca
marron

La racion |l La racion
de 150 g sale a |l de 150 g sale a

cauee 40/60 caen: 60/80 M

ESPECIFICACIONES
€ € ESPECIE: Meretrix lyrata.
[ ] ZONA DE PESCA: FAO 61/71.

ORIGEN: Vietnam.

ARTE DE PESCA: Rastras.
CALIBRES: 40/60 y 60/80.
BOLSA: 1 Kg.

CAJA: 6 bolsas.

o

Qe ' ESPECIFICACIONES I
J ESPECIE: Dosidicus gigas.
CI 0 ORIGEN: Océano Pacifico.

roca ’a BOLSA: 1 Kg. CAJA: 3 bolsas.
10,15 €/bolsa

La racion
de 150 g sale a

o

CALIBRE llOIGO CALIBRE 60[80

La racion
de 150 g sale a

La racion

de 150 g sale a

DESCRIPCION:

| Merluza, anilla de pota,
| mejillon y gamba pelada.

La racion

Frutos del Mar i
ESPECIFICACIONES I

BOLSA: 1 Kg. CAJA: 3 bolsas. 0,75 €

ESPECIFICACIONES i 1515 €/ke

ESPECIE: Thunnus spp. Pesca extractiva. ]
PIEZA: 100-200 g. CAJA: 3 Kg. La pieza
de 150 g

Solomillo de Atunm Szalei7€

eg"apl"/ls

>

DESCRIPCION:
Sin piel.

L ubina Llete Q

causre 120160 C/P

11,00 €/kg

| especiFicacionEs La pieza de 140 g

; sale a
ESPECIE: Dicentrarchus Labrax.
ZONA DE PESCA: FAO 37 €
!

pescado de acuicultura.
ORIGEN: Turquia.
PIEZA: 120-160 g. CAJA: 5 Kg.




Mini brocleta

La pieza

de 30 g sale a

040

de Pollo Tér‘i\;,aki

00 TOPGEL
Q@ PREMIUM

124 m
SOC

12 min. 190 °C

12 min.
DESCRIPCION

. ESPECIFICACIONES
) ) L PIEZA: 30 g. |
K Brocheta de pechuga de pollo 88% con un marinado teriyaki. CAJA: 800 g. j

Eﬂ‘(’f‘aﬁa ESPECIFICACIONES | Caf"\e Cle Cef‘éo pr‘epar‘acja

. l PIEZA: 300-600 g.
con oie BOLSA: 3 Kg.

4'07 CAJA: 6 Kg aprox. 4,30 €/xg
La racion

’ de 150 g
5T e

sale a
La racion

o 005¢

sale a

131¢

par‘a pmcL.o

PESCRIPCION: | especiFicaciones
Jugosos y tiernos tacos de BOLSA: 700 g aprox.
lomo adobados morunos. CAJA: 10 bolsas.

DESCRIPCION: Cl' '\+¢‘\ C|e LOMO

Parte del lomo sin hueso.

La racion
de150 g
sale a

090«

I ESPECIFICACIONES

ESPECIFICACIONES I
CAJA: 10 Kg aprox. I

4,30/ )&

La racion
de150 g
sale a

060€ Cm‘i‘a c:le L-OMO pr‘epar‘acla

I CAJA: 12 Kg aprox.

J




Alas de Pollo

NaCiO'\aI eS"LaﬂClaf‘ La racion
de 150 g

sale a

ESPECIFICACIONES
DESCRIPCION: | .
Constan de tres I ORIGEN: Espana.
secciones o falanges. CAJA: 4 Kg aprox.

CabeZ-a <:|e LOMO

rellena a la Jardinera

00006

La racion
de 150 g sale a

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: 2,5 Kg. I
CAJA: 2 Uds.

DESCRIPCION: \

Cabeza de cerdo rellena de verduras.

o T ’
]
:/

B Conejo entero
Canal de conejo joven. J

Pieza eviscerada con cabeza. .

’o\/en

La racion

de 150 g sale a

119¢

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: Entero 1,5 Kg aprox.

ORIGEN: Espana. I
CAJA: 5 Uds.

J




ACADEMY

GRUPOTOPGEL

TODOS TENEIS ESPACIO EN

NUESTRO ACADEMY

iAprende con
los nuevos videos!

grupotopgel.es/topgelacademy/




ACADEMY

RUPOTOPGEL

cQuieres conseguir entradas
para los eventos mas top del 20242

Date de alta en nuestro Academy y forma parte de los beneficios de nuestros partners.

Eventos HORECA 2024

%I?Egg} ‘ madrldfusmn \ I?EE'B-R%I??O ‘ @H&T’m

D ==alimentosdespana

Donde;#

Conmemorara su vigésima segunda edicion bajo Avanzando hacia nuevos territorios.
el lema "Donde todo comienza”.

06-07
FEBRERO

19-21 .. 18-21 |
FEBRERO | MIPZ MARZO  |Alimentaria
MADRID HBARCELDHA

-

Higher Power
Una Feria tnica en el sector para El mayor encuentro entre A unique Food, Drinks and
poner en valor al hostelero como profesionales y empresarios que Gastronomy Experience.

Elnicentru de todas las innovaciones  quieren liderar la nueva Horeca.
alrededor del producto.

11-12 17-20 16-17 P
MARZO ‘ goowmso  ABRIL | GOURMETS SEPT ‘d#-‘-?’-f‘ﬂs-'ﬁ'-*-
CADIZ _ MADRID SEVILLA

Turisma, vino y gastronomia. Impulsor gastronomico desde 1976.  Dieta Mediterranea en estado puro.

https://grupotopgel.es/topgelacademy/mi-cuenta/



La pieza

de 40 g sale a

034¢

N " -’.

DESCRIPCION:

con leche fresca.

©0000

(@9666@

Con queso azul y cebolla caramelizada.
Bechamel suave y cremosa elaborada

Cr*oq‘Ue'(’a céc‘!LeI

Je Gueso e
Cabr‘a v Cebol l a

{
car‘ameI iz.aéa

15,30 €/«g

La pieza

de 25 gsale a

038

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 25 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

Croc,,‘ue'/'as de
Qlueso Azul

Cebo’ Ia Car‘ame’ i:’e'_acla

ESPECIFICACIONES |

PIEZA: 40 g. BOLSA: 1 Kg. I
CAJA: 4 bolsas.

Calentar a 200 °C,
reducira180 °C
y freir 4 min.

| ESPECIFICACIONES
I pIEZA: 36 5. BOLSA: 500 g. CAJA: 8 bolsas.

15,30 €/kg

La pieza
de2sg

~

DESCRIPCION:

La bechamel contiene un picadillo
de queso de cabra y cebolla
caramelizada y su rebozado es
tradicional y crujiente.

2

=

180 °C |

2y /> min.

Emplatary dejar
reposar un par
de minutos.

TOPGEL

PREMIUM

Cr‘oqIUe‘/’a céc‘!LeI
del Mar

23]
180 °C
2y'/, min. -
Emplatary dejar
reposar un par
de minutos.

sale a

DESCRIPCION:

Croqueta elaborada a base de fumet
de cigala y una bechamel suave,
con un rebozado tradicional crujiente.

ESPECIFICACIONES

PIEZA: 25 g.
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

Croque'{'as

!
c‘e Codc'o

La pieza
de36g

sale a

030¢

DESCRIPCION:

Croqueta a base de los
ingredientes del cocido;
carne de pollo 46%, carne de
cerdo 7%, carne de vacuno 4%
y jamon 2%.

180 °C
4-5 min. )

12



Sin descongelar

DESCRIPCION:

Panecillo relleno de tierna DE 150 °C
pechuga de pollo desmenuzada y \ee¥ 6-7 Min.
una sabrosa salsa ahumada.

Pulled
Slider BBQ

000

104,45 €/caja

La piezade 40 g

087

DESCRIPCION:

Deliciosas bolitas de queso fundido
con pepinillos encurtidos.

Sin descongelar

QIR 175°Cca.
| 3:45 min.

Pickle

Pickle 000
Clieese Bites

36,50 €/caja

La pieza de 50 g

ESPECIFICACIONES

-

-

ESPECIFICACIONES | PIEZA: 50 g. sale a
| BOLSA: 1 Kg.
PIEZA: 40 g. BOLSA: 1 Kg. CAJA: 3,6 Kg. CAJA: 3 bolsas. '
nser Moz zarell -
ESPECIFICACIONES Fl-'\jef‘ OoZ2Zarella |
PIEZA: 27 g. i J 180 °C
BOLSA: 1 Kg. erMpanacO . 34 min
CAJA: 3 bolsas. DESCRIPCION: ’

La pieza

- DESCRIPCION:

Finger de queso mozzarella,
empanados, especiados y prefritos.

12
=

Porciones de carne de
contramuslo de pollo troceada,
maceradas y empanadas.

| ESPECIFICACIONES

l PIEZA: 15 g. BOLSA: 1 Kg. CAJA: 4 bolsas.

La pieza

000006
00000

Nubes de Pollo

de 15 g sale a

011

0000 ... ..
abundante
w aceite a 180 °C
1-1,5 min.
13



Tetin de Verdureas

me'c:I tferranees

I ESPECIFICACIONES

I PIEZA: 80 .
CAJA: 18 Uds. (aprox. 1,440 Kg).

31,25 €/caja

La pieza
de 80 g sale a

17k

DESCRIPCION:

Hojaldre cubierto con verduras
asadas (tomate, pimiento,
cebolla, calabacin y berenjena)
y condimentado con especias
mediterraneas.

="

Sin descongelar:
calentar la tarta tatin en
el molde, en el horno
precalentado con ventilador
durante 20 min. a 180 °C. Darle la
vuelta al producto y desmoldarlo.

TOPGEL

PREMIUM

\_

~

I ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

La racion
de 150 g
sale a

=t
[ |
2-3 min. 2-3 min.
DESCRIPCION:

Mezcla de verduras salteadas:

judia verde 28%, judia amarilla 22%,
zanahoria bastones 22%, berenjena 18%
y cebolla 10%.

DESCRIPCION:

CuscUs, tomates cherry,
calabacin asado, guisantes,
garbanzos, berenjena
prefrita, pimiento rojo
asado, hinojo, pasas, aceite

de oliva, hierbas y especias.

D
&

160 °C
20% humedad
15 min.

ESPECIFICACIONES

BOLSA: 2,5 Kg.
CAJA: 4 bolsas.

ESPECIFICACIONES |
PIEZA: 30 g. |

DESCRIPCION:

Auténtica tortillita de
camarones 15% elaborada
con harina de garbanzos.

CuscUs con

La racion
de 150 g
sale a

BANDEJA: 10 Uds.
CAJA: 12 bandejas.

\/eréuras

20 Freir en aceite
o alabundante y muy
| caliente (180 °C)
directamente
sin descongelar hasta que se
pongan doraditas (2-3 min.)

3,95 €/bandeja

La pieza de 30 g

040«

Tortillitas de

CaMaf‘éﬂ

14



/ ESPECIFICACIONES

Jalapea’o con Glueso
PIEZA: 32 g. BOLSA: 1 Kg.

\
CAJA: 6 bolsas. ' -'CUV\C‘!'C]O CL.ecléar‘“

2 : : . "

- - 8,10 €/kg
180 °C i ~ NI A\ - La pieza
3-4min. r - de32¢g

DESCRIPCION: AT sale a
Jalapefio 25% ) s e ;
' !

y queso fundido
cheddar 25%.

DESCRIPCION:

Auténtica
empanada gallega

Bur‘cj/er de Pollo

La pieza

. oz de atiin 30%.
DESCRIPCION: )
Carne de pollo 54% picada, ?’-""

formada, empanada y prefrita.

180-200 °C
70-75 min.

ESPECIFICACIONES I

PIEZA: Plancha de 1.800 g. I
CAJA: 1 Ud.

11,30 €/caja

La racion de 100 g Empar\ac]a

113 S

Aros de Ceboll.
(reboz.edos)

La pieza

@@Q de 17 g sale a

DPESCRIPCION: e

=
Aros de cebolla naturales 38%, @ |
rebozados y prefritos.

1,5-2 min.

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 17 g aprox. |

BOLSA: 800 g.

K CAJA: 4 bolsas.
Muslitos de Surimi

DESCRIPCION:
s Surimi 39%.
La pieza A g
FSPECIFICACIONES eSS S e Freir con abundante
PIEZA: 33 g. aceite a 170 °C
BOLSA: 1 Kg. 0 19 € sin dejar descongelar
CAJA: 6 bolsas. el producto

durante 5 min.



(4 \

HUGVO

o
@ ;,Sr?]inc ESPECIFICACIONES

L PIEZA: 38 g.
DESCRIPCION: BOLSA: 40 Uds.
Dedo de queso madurado CAJA: 2 bolsas.
40% envuelto en harina
de maiz dulce.

La pieza con BecL\aMel
de 35 g sale a

023

Téc"ueﬁo MaTZ.

O

O

10,75€/kc § con Eéam
| 0

La pieza
de38g
sale a

041

ESPECIFICACIONES |

e g PIEZA: 35 g.
= : 3 BOLSA: 1 Kg. CAJA: 3 bolsas. Q

DESCRIPCION: ‘
Rodajas de huevo cocido recubiertas 0
de una suave bechamel y empanado. 180 °C g{
K 3 min. j
( A , )
Crv ,|er\'/'e c’e Pa‘/‘a‘lLa ESPECIFICACIONES | DESCRIPCION:
L tino 28%
[ ancost: BANDEsA 1 J:;:Zg;%"g%' envoetto en un o
7—97‘."\ OSTINO CAJA: 10 bandejas (3 Kg). de patata.
2L
||

La pieza de 30 g

: " e y 160-180 °C TOPGEL
6,25 €/bandeja & N - 3-5min. PREMIUM

Merluza rellena de

La unidad
de 160 g

ESPECIFICACIONES sale a
@ @ PIEZA: 150-170 g.
CAJA: 20 Uds. €
00
w10 min.

P ||
DESCRIPCION:

Merluza rellena de puerros y gambas
con un crujiente rebozado.

Puerros 7 Gambas

J




EspeciFicacions | Solomiillo de Pollo Multicereal

PIEZA: 55 g. I :
BOLSA: 1 Kg. CAJA: 5 bolsas. La pieza
de 55 g sale a

000000 L

10 min. 6-7 min. 16-17 min.

DESCRIPCION:

Solomillo de pollo asado con delicioso empanado multicereales
Halal (sémola de trigo, escamas de avena, cereales de lino,
cereales de girasol, cereales de amaranto, cereales de chia).

/Eymus Go0e

P«Lu;«

Lg eré‘llgi(? ; laminac' aQ ( c\Sc\Jc\)

sale a

ESPECIFICACIONES
BOLSA: 1 Kg.
CAJA: 4 bolsas.
| ESPECIFICACIONES
I PiEzA: 20 6. CAJA: 3 ke,

000000060 929

La pieza
de20g

sale a

013

DESCRIPCION: 9
Masa rellena congelada precocinada, rellena de pollo y hongos.
180 °C
— 23] -
— 4 -— % st 6-7 min.
- - '- 7
= DESCRIPCION:
Afuego 6-10 min.  Precalentar ~ Hervir 160 °C 100% pechuga de pollo asada.
moderado a200°C 3min. 3 min.sin Ideal para ensaladas, montaditos,
unos 2 min. 15 min. descongelar pizzas, tapas, sandwich, bocadillos.

Qecomenclaéo
C'G LOMO

200

La pieza de 110 g

00
0o

000
000

1433
==

101

ESPECIFICACIONES I

180-190 °C

DESCRIPCION:

Delicioso lomo
adobado acompanado
de queso y fiambre de
york rebozado.

BOLSA: 1 Kg

K CAJA: & Kg.

PIEZA: 110 g aprox. |

J




TOPGEL

PREMIUM

=]

DESCRIPCION:
Auténtico gofre de Lieja.

FRIO: CALIENTE:
1min.y 30 seg.
Precalentar 1 min.
hornoa150°C  a150°C

1hora

ESPECIFICACIONES

PESO: 115 g.
CAJA: 48 Uds.

~

Gofre e Lieja

46,30 €/caja

La pieza
de 115 g sale a

Na"La MOﬂ‘iLacla
en Spf‘ay

8 horas
en nevera

DESCRIPCION:

Producto lacteo con un
33% de materia grasa

y un alto rendimiento

de mas de tres litros

de nata montada,
especialmente elaborada
para los profesionales de
la restauracion.

ESPECIFICACIONES

0 PESO: 700 g.
CAJA: 6 botes.

/ 7-;r‘+a Br‘owf\ie
c'e C—L\OCOl a‘{’e
Bl anco

(90 )

La racion

de 100 g sale a

115¢

ESPECIFICACIONES I

PESO: 1300 g. I
CAJA: 1 Ud.

2 horas
en nevera

Sobre una base de bizcocho brownie relleno de
albaricoque y pinones, todo ello cubierto con un mouse
de chocolate blanco marmoleado.

DESCRIPCION:

18




-

DESCRIPCION:

Auténtica receta del famoso
postre Coulant de chocolate.

DESCRIPCION:

T ) Coulant

La pieza de 100 g Cle

Pancake de estilo americano,
con mantequilla. Una textura
suave con un sabor auténtico.

0 76r+ i+a$

24 horas
en nevera

30,65 €/caja

La pieza
de 40 g sale a

ESPECIFICACIONES I
PIEZA: 40 g. I

DIAMETRO: 11 cm.
CAJA: 72 Uds.

DESCRIPCION:

Coulant de chocolate blanco
para microndas, envasado de dos en dos.

<]=]e

sale a ==
ESPECIFICACIONES
B Clocolote -

ESPECIFICACIONES I

O o00
en nevera 0 0

PIEZA: 100 g.
CAJA: 20 Uds.

Q0060
0660

CAJA: 24 Uds.

0200

O
o
O
O

COU’«N(’ c‘e
C—LOCOI&"LQ Blanco La pieza

de 100 g
sale a

ESPECIFICACIONES
PESO: 625 g.
CAJA: 16 Uds.

000600

19

PlaCa c'e Hoja’clr'e
Je Mar‘éar‘ina

® HIE

10 min. /bandeja

en nevera

DESCRIPCION:
Permite elaborar hojaldres dulces y salados.

Es de facil empleo porque se corta muy bien segin
las necesidades y con total ausencia de mermas.




TOPGEL &

recormieNec

TOPFRESH

SOLUTION

o, S
0, >
Yero rerri®

5,40 €/xg

ESPECIFICACIONES I La racion de 150 g

081

Pimiento fires
r-ono aSac:'o

Pimiento entero

ro Jlo aSaclO BOLSA: 1Kg. CAJA: 4 Uds.

La racion de 150 g

U GSUETES sale a
Tortil. 0.77¢
2,00 €/
@ 0 @ ESPECIFICACIONES ‘ @UGSO -Cr‘eScO

La racion
de Vaca

de 150 g sale a Q 0 UEL'J)::D;LE?
030 BE-3-1-]

La racion

Hummvs ESEE

sale a

La racion

Queso ideal para desayunos,

Preparacion postres y ensaladas o

cremosa de para hacer a la plancha'y
ESPECIFICACIONES garbanzos con que forme parte de tostas y | ESPECIFICACIONES
sésamo y un toque montaditos. Contiene 80% TARRINA: 1 Kg.
BOLSA: 2 Ks. de limon y ajo. vaca min. y 5% oveja min. CAJA: 2 tarrinas.
CAJA: 4 bolsas.

Delegac(@nes a Sv JJSFOSJC,Jé/I

Central Avila Ciudad Real Guipizcoa Leon Navarra Teruel
913 431 110 925 821500 926 321 254 943 611 764 902 243 434 948 188 511 978 606 335
Badajoz Cordoba Huelva Lugo Orense Toledo
925 821500 957 421713 959 317 900 982 263 715 902 243 434 925 821500
Albacete Barcelona Cuenca Huesca Madrid Palencia Valencia
967 246 33 938 495 572 969 331 324 976 470 287 915 075 552 902 243 434 961 340 715
Alicante Burgos Girona Ibiza Malaga Salamanca Valladolid
965 492 162 902 243 434 938 495 572 971 310 812 952 315 057 902 243 434 902 243 434
A{meria Caceres Granada Jaén Mallorca Sevilla Zamora
968 467 514 925 821500 958 570 100 902 353 555 971 206 761 902 353 555 902 243 434
Aranda de Duero Cadiz Guadalajara La Rioja Murcia Soria Zaragoza
975 226 456 956 404 012 915 075 552 941 256 390 968 467 514 975 226 456 976 470 28
Asturias
902 243 434 Para cual7uier Juéc\ ) C—O/ISV“FC\ elja la Jeleéc\c{é/i MES cercana « UJ

SIGNIFICADOS MODOS DE EMPLEO
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HORNO MICROONDAS GRILL SARTEN FREIDORA AIRFRYER COCER VAPORERA BANO MARIA GOFRERA DESCONGELAR

SIGNIFICADOS ALERGENICOS

Todos nuestros productos cuentan con informacion alergénica especifica para su tranquilidad y la de sus clientes.
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Sésamo Cacahuetes Altramuces Huevo Mostaza Gluten Frutos de Sulfito Pescado Crustaceos Lacteos Moluscos Apio Soja
cascara

Sugerencia de presentacion. Precios sin I.V.A,, validos del 01-02-2024 al 29-02-2024, salvo error tipografico o fin de existencias.




